
TEL 03-5378-9585

2F, 1-34-13, Asagaya-Minami,Suginami-ku

Open 11:30am-2:00pm/5:00pm-11:00pm

Closed Mondays

Credit Cards Accepted

1. かえで Kaede …………………………………………￥6000
（先付、小鉢、造り、焼物、煮物、揚げ物、酢の物、食事、デザート） 
(First Appetizer, Second appetizer,  Sashimi, Grilled, Simmered, Deep 
fried, Vinegared appetizer, White Rice and Dessert)
2. いちょう Icho …………………………………………￥4500
（先付、小鉢、造り、焼物、煮物、揚げ物、食事、デザート） 
(First Appetizer, Second appetizer,  Sashimi, Grilled, Simmered, Deep 
fried, White Rice and Dessert)
3. さくら Sakura …………………………………………￥3500
（先付、小鉢、造り、焼物、煮物、食事、デザート）
 (First Appetizer, Second appetizer,  Sashimi, Grilled, Simmered,  White 
Rice and Dessert)
4. 鍋コース Nabe Course（Hot Pot Course）…………￥4800
（小鉢、造り、焼物、鍋、雑炊、デザート）
(Appetizer, Sashimi, Grilled, Hot pot, Rice soup and Dessert)
5. とらふぐコース Torafugu Course
（Torafugu (Tiger Puffer) Course）………………………￥6800
（小鉢、ふぐ刺、ふぐちり、ふぐの唐揚、雑炊、デザート）
 (Appetizer, Tiger puffer sashimi, Tiger puffer hot pot, Deep fried Tiger 
puffer, Rice soup and Dessert)
★ふぐコース、鍋コースは、11月から 3月の期間とさせて頂きます。 
（Torafugu and Hot Pot Course can be served only between Novenber 
and March.）
★お持ち帰りにもなれますので、お気軽にお申し付けください。
 （We have boxes to go. Please let us know if you need.）

6. おにぎり（2ケ）（Onigiri ( 2 of Rice Balls)） ……… ￥580
（梅、鮭、おかか、昆布、たらこ、しらす） (Pickled Plum, 
Salmon, Softened Konbu Kelp, Salted Cod Roe or Whitebait)
7. お茶漬け Ochazuke
（Green Tea over Rice）…………………………………… ￥580
（海苔、梅、鮭、たらこ）
 (Nori Seaweed, Pickled Plum, Salmon or Salted Cod Roe)
8. 焼きおにぎり、焼きおにぎり茶漬
 Yaki Onigiri / Yaki Onigiri Chazuke
（Grilled Onigiri / Grilled Onigiri Ochazuke）…………… ￥650
9. まぐろ茶漬 Maguro Chazuke（Tuna Ochazuke）…… ￥700
10. いくら茶漬 Ikura Chazuke（Salmon Roe Ochazuke） ￥950
11. まぐろの小丼ぶり Maguro No Ko Donburi
（Small Tuna Bowl ( Sashimi Tuna fish Topped on Rice） ￥700
12. いくらの小丼ぶり Ikura No Ko Donburi
（Small Salmon Roe Bowl ( Salmon Roe Topped on Rice)） ￥950
13. 味彩坊風雑炊 Ajisaibo Fu Zosui
（Original Japanese Style of Rice Soup） ……………… ￥680
14. 秋田稲庭うどん Akita Inaniwa Udon
（Akita Style of Udon (Wheat) Noodle）………………… ￥680
15. 茶そば Chasoba
（Green Tea Flavored Buckwheat (Soba) Noodle ）…… ￥680
16. なめこと豆腐の味噌汁 Nameko To Tofu No Misoshiru
（Miso Soup With Tofu and Nameko Mushrooms）…… ￥400

17. 自家製鶏つくね焼き（二本） Jikasei Tori Tsukune Yaki
（Skewered Chicken Meatballs）………………………… ￥580
18. 地鶏卵の出し巻 Dashi Maki
（Free Range Eggs Japanese Style of Omelette）……… ￥600
19. 地鶏のポン酢焼（もも肉） Jidori No Ponzu Yaki
（Ponzu Flavored Free Range Chicken Thigh ） ……… ￥780
20. いかの一夜干し Ika No Ichiya Boshi
（Overnight Dried Squid） ……………………………… ￥750
21. 鯛のかぶと焼き Tai No Kabuto Yaki
（Broiled Nile Tilapia Head）……………………………… ￥950
22. 真子かれいの塩焼 Mako Karei No Shio Yaki
（Japanese Style (Sprinkled Salt Only) Marbled Flounder 
(Flatfish)）…………………………………………………￥1200

23. 芋の煮ころがし Imo No Nikorogashi
（Slow-Cooked Patatoes） ……………………………… ￥600
24. かぼちゃの胡麻揚げ Kabocha No Goma Age
（Deep Fried Kabocha Pumpkin with Sesame seeds）… ￥680
25. 揚げ出汁豆腐 Age Dashi Dofu
（Deep Fried Tofu With Japanese Dashi Broth）……… ￥680
26. 揚げ出汁茄子 Age Dashi Nasu
（Deep Fried Eggplants With Japanese Dashi Broth）… ￥680
27. 里芋まんじゅうかに野菜餡かけ
 Satoimo Manju Kani Yasai Ankake（Mushed Satoimo (Taro) 
Patato with Crab meat and Vegetable Sause） ……… ￥780
28. 鯛かぶと煮と豆腐の煮付 Tai Kabuto Ni To Tofu No 
Nitsuke（Stewed Nile Tilapia Head and Tofu） ……… ￥950

29. 地鶏竜田揚げ Jidori Tatsuta Age
（Deep Fried Free-Range Chicken） …………………… ￥680
30. 自家製さつま揚げ Jikasei Satsuma Age
（Homemade Fried Fish Cake） ………………………… ￥680
31. 自家製かにコロッケ Jikasei Kani Croquette
（Homemade Fried Crab Cake）………………………… ￥680
32. 天麩羅の盛り合わせ Tempura No Moriawase
（Tempra Sampler）………………………………………￥1000

33. いかの塩辛 Ika No Shiokara（Salted Squid Guts） ￥500
34. 上新香盛り合わせ Jo Shinko Moriawase
（Pickled Vegetables Sampler）………………………… ￥480
35. いわしの丸干し Iwashi No Maruboshi
（Sardines Himono (Semi-Dried Fish)）………………… ￥580

36. えいひれ Eihire（ Shark Fins (Jerky style)） ……… ￥600
37. ぬた（まぐろ、いか、あじ） Nuta (Maguro, Ika, Aji)
（Tuna, Squid and Japanese Mackerel Marinated with  
Vinaigrette Miso）………………………………………… ￥700
38. まぐろの山かけ Maguro No Yamakake
（Tuna With Grating Japanese Yam）…………………… ￥750

39. おすすめ旬の刺盛　一人前 Sashimori
（Seasonable Sashimi Sampler）…………………………￥1800

40. トマトさらだ （Tomato Salad） …………………… ￥680
41. 生野菜さらだ Nama Yasai Salad
（Fresh Vegetable Salad）………………………………… ￥680
42. 木の子と松の実のさらだ Kinoko To Matsu No Mi No Salad
（Mushrooms and Pinenuts Salad） …………………… ￥680
43. 味彩坊さらだ（海鮮さらだ） Ajisaibo Salad
（Seafood Salad）………………………………………… ￥850

44. 白穂乃香（流通限定） 
（Shiro Honoka(Premium Unfiltered Beer, Selected 
Distribution)） …………………………………………… ￥600
45. エビス生 YEBISU Nama（YEBISU）………………… ￥550
46. サッポロ瓶 Sapporo Bin（Sapporo Bottled Beer） ￥550
47. エビス黒小瓶 YEBISU Kuro Kobin
（YEBISU Black Small Bottle）…………………………… ￥500
48. プレミアムフリー（ノンアルコール） Premium Free
（Premium Free(Non Alcoholic Beer)）………………… ￥470

49. 一合 Ichigo（180ml）………………………………… ￥400
50. 二合 Nigo（360ml）………………………………… ￥780
51. ふぐひれ酒 Fugu Hirezake
（Hot Sake with Grilled Blowfish Fins）………………… ￥850

52. シーバス・リーガル （Chivas Regal）……………… ￥600
（水割りまたはロックで） (Mizuwari/Rock)(with Water or On the Rock)

53. シングル （Single）…………………………………… ￥500
54. ダブル （Double） …………………………………… ￥600

55. お湯割り Oyuwari（Shochu with Hot Water）…… ￥450
56. ウーロンハイ Oolong High
（Shochu with Oolong Tea） …………………………… ￥480
57. 緑茶割り Ryokucha Wari（Shochu with Green Tea） ￥480
58. 玄米茶割り Gemmai Cha Wari
（Shochu with Brown Rice Tea）………………………… ￥480
59. レモンサワー（Lemon Sour）……………………… ￥480
60. 梅サワー Ume Sour（Sweet Plum Sour）………… ￥480
61. 梅干サワー Umeboshi Sour（Solty Plum Sour） ￥550

赤 （Red Wines）
ボジョレー・ヴィラージュ（フランス）
（Beaujolais-Villages Nouveau(France)）
62. フルボトル（Full Bottle）……………………………￥3300
63. ハーフボトル （Half Bottle）…………………………￥1980
白 （White Wines）
マルタン・ミュスカデ・セーブル（フランス） 
（Martin Muscadet Sevre(France)）
64. フルボトル（Full Bottle）……………………………￥3300
65. ハーフボトル （Half Bottle）…………………………￥1980
66. クラシコ・シャルドネ（イタリア）
（Clasico Chardonnay(Italy)）……………………………￥3200
67. シャブリ（フランス） （Chablis(France)）…………￥4500
68. シャブリ グラス （Chablis Glass）…………………… ￥900
69. グラスワイン 赤 Aka（Glass Wine Red） ………… ￥500
70. グラスワイン 白 Shiro（Glass Wine White）……… ￥500

71. 生レモンサワー Nama Lemon Sour
（Fresh Lemon Sour） …………………………………… ￥550
72. 生グレープフルーツサワー Nama Grapefruit Sour
（Fresh Grapefruit Sour）………………………………… ￥560
73. 真っ赤なオレンジサワー Makka Na Orange Sour
（Ruby Orange Sour） …………………………………… ￥560

74. 梅酒ロック Umeshu Rock（Plum Wine On the Rock） ￥450
75. ゆず酒ロック Yuzushu Rock（Citrus Liquer On the  Rock） ￥500
76. 苺酒あまおう（ロックで） Ichigoshu Amao
（Strawberry Liquer On the Rock）……………………… ￥500
77. 梅酒ソーダ割り Umeshu Soda Wari
（Plum Wine with Soda）………………………………… ￥550
78. 徳島すだち酒ソーダ割り Tokushima Sudachishu Soda Wari
（Citrus Sudachi Liquer with Soda） …………………… ￥600

79. ウーロン茶 Oolong Cha（Oolong Tea）…………… ￥350
80. オレンジジュース （Orange Juice）………………… ￥350
81. コーラ（Cola） ……………………………………… ￥350
82. ジンジャーエール （Ginger Ale）…………………… ￥350

83. 八海山（新潟）　本醸造 （Hakkaisan(Niigata)）…… ￥750
84. 久保田（新潟）　千寿（Kubota(Niigata)）………… ￥700
85. 聖（群馬）　純米吟醸山田錦（Hijiri(Gunma)）…… ￥800
86. くどき上手（山形）　ばくれん超辛口 
（Kudoki Jozu(Yamagata)）………………………………… ￥700
87. 天の戸（秋田）　純米無濾過生（Amanoto(Akita)） ￥700
88. 越の華（新潟）　季節限定旨辛純米生
（Koshi No Hana(Niigata)）………………………………… ￥750
89. 本醸造　逸品（Honjozo Ippin）…………………… ￥600
90. 吟醸　垂れ口（Ginjo Tarekuchi） ………………… ￥780
91. いっちょらい （Icchorai）…………………………… ￥800
92. 初亀（静岡）　純米吟醸（Hatsukame(Shizuoka)） ￥800
93. 浦霞（宮城）　本醸造（Urakasumi(Miyagi)） …… ￥680
94. 越乃景虎（新潟）　特別純米　名水仕込
（Koshi No Kagetora(Niigata)） ………………………… ￥700
95. 酔鯨（高知）　純米吟醸（Suigei(Kochi)）………… ￥780
96. 正雪（新潟）　全量愛山　純米吟醸 （Shosetsu(Niigata)） ￥950
97. 開運（静岡）　特別純米無濾過生原酒（Kaiun(Shizuoka)） ￥850
98. 奥播磨（兵庫）　純米吟醸　袋しぼり山田錦 
（Okuharima(Hyogo)）…………………………………… ￥950
99. 池亀（福岡）　純米吟醸 （Ikekame(Fukuoka)）…… ￥800
100. 三方良し（滋賀）　純米吟醸シャンパンボトル限定品 
（Sampo Yoshi(Shiga)）…………………………………… ￥900
101. 苗加屋（富山）　特別純米無濾過生原酒 
（Nokaya(Toyama)）……………………………………… ￥800

Ajisaibo

味 彩 坊

お食事Mealsお食事Meals

揚げ物Deep Fried Dishes揚げ物Deep Fried Dishes

焼物Grilled Dishes焼物Grilled Dishes
小鉢一品Side Dishes小鉢一品Side Dishes

旬の味わい会席コース
Seasonal Flavor Course (Minimum 2 perosns)

旬の味わい会席コース
Seasonal Flavor Course (Minimum 2 perosns)

<Ingredients/Taste>

<Notice>
Some of restaurants accept CASH ONLY
The price including or excluding TAX is depending on the restaurant
Some of restaurants require COVER CHARGE
Some of restaurants require to order at least ONE DRINK

EXPERIENCE
SUGINAMI TOKYO

協力：

HOTHOTEgg

Chicken Pork

Beef Fish

Seafood Vegetables

Dairy Products

Flour

Spicy



1. かえで Kaede …………………………………………￥6000
（先付、小鉢、造り、焼物、煮物、揚げ物、酢の物、食事、デザート） 
(First Appetizer, Second appetizer,  Sashimi, Grilled, Simmered, Deep 
fried, Vinegared appetizer, White Rice and Dessert)
2. いちょう Icho …………………………………………￥4500
（先付、小鉢、造り、焼物、煮物、揚げ物、食事、デザート） 
(First Appetizer, Second appetizer,  Sashimi, Grilled, Simmered, Deep 
fried, White Rice and Dessert)
3. さくら Sakura …………………………………………￥3500
（先付、小鉢、造り、焼物、煮物、食事、デザート）
 (First Appetizer, Second appetizer,  Sashimi, Grilled, Simmered,  White 
Rice and Dessert)
4. 鍋コース Nabe Course（Hot Pot Course）…………￥4800
（小鉢、造り、焼物、鍋、雑炊、デザート）
(Appetizer, Sashimi, Grilled, Hot pot, Rice soup and Dessert)
5. とらふぐコース Torafugu Course
（Torafugu (Tiger Puffer) Course）………………………￥6800
（小鉢、ふぐ刺、ふぐちり、ふぐの唐揚、雑炊、デザート）
 (Appetizer, Tiger puffer sashimi, Tiger puffer hot pot, Deep fried Tiger 
puffer, Rice soup and Dessert)
★ふぐコース、鍋コースは、11月から 3月の期間とさせて頂きます。 
（Torafugu and Hot Pot Course can be served only between Novenber 
and March.）
★お持ち帰りにもなれますので、お気軽にお申し付けください。
 （We have boxes to go. Please let us know if you need.）

6. おにぎり（2ケ）（Onigiri ( 2 of Rice Balls)） ……… ￥580
（梅、鮭、おかか、昆布、たらこ、しらす） (Pickled Plum, 
Salmon, Softened Konbu Kelp, Salted Cod Roe or Whitebait)
7. お茶漬け Ochazuke
（Green Tea over Rice）…………………………………… ￥580
（海苔、梅、鮭、たらこ）
 (Nori Seaweed, Pickled Plum, Salmon or Salted Cod Roe)
8. 焼きおにぎり、焼きおにぎり茶漬
 Yaki Onigiri / Yaki Onigiri Chazuke
（Grilled Onigiri / Grilled Onigiri Ochazuke）…………… ￥650
9. まぐろ茶漬 Maguro Chazuke（Tuna Ochazuke）…… ￥700
10. いくら茶漬 Ikura Chazuke（Salmon Roe Ochazuke） ￥950
11. まぐろの小丼ぶり Maguro No Ko Donburi
（Small Tuna Bowl ( Sashimi Tuna fish Topped on Rice） ￥700
12. いくらの小丼ぶり Ikura No Ko Donburi
（Small Salmon Roe Bowl ( Salmon Roe Topped on Rice)） ￥950
13. 味彩坊風雑炊 Ajisaibo Fu Zosui
（Original Japanese Style of Rice Soup） ……………… ￥680
14. 秋田稲庭うどん Akita Inaniwa Udon
（Akita Style of Udon (Wheat) Noodle）………………… ￥680
15. 茶そば Chasoba
（Green Tea Flavored Buckwheat (Soba) Noodle ）…… ￥680
16. なめこと豆腐の味噌汁 Nameko To Tofu No Misoshiru
（Miso Soup With Tofu and Nameko Mushrooms）…… ￥400

17. 自家製鶏つくね焼き（二本） Jikasei Tori Tsukune Yaki
（Skewered Chicken Meatballs）………………………… ￥580
18. 地鶏卵の出し巻 Dashi Maki
（Free Range Eggs Japanese Style of Omelette）……… ￥600
19. 地鶏のポン酢焼（もも肉） Jidori No Ponzu Yaki
（Ponzu Flavored Free Range Chicken Thigh ） ……… ￥780
20. いかの一夜干し Ika No Ichiya Boshi
（Overnight Dried Squid） ……………………………… ￥750
21. 鯛のかぶと焼き Tai No Kabuto Yaki
（Broiled Nile Tilapia Head）……………………………… ￥950
22. 真子かれいの塩焼 Mako Karei No Shio Yaki
（Japanese Style (Sprinkled Salt Only) Marbled Flounder 
(Flatfish)）…………………………………………………￥1200

23. 芋の煮ころがし Imo No Nikorogashi
（Slow-Cooked Patatoes） ……………………………… ￥600
24. かぼちゃの胡麻揚げ Kabocha No Goma Age
（Deep Fried Kabocha Pumpkin with Sesame seeds）… ￥680
25. 揚げ出汁豆腐 Age Dashi Dofu
（Deep Fried Tofu With Japanese Dashi Broth）……… ￥680
26. 揚げ出汁茄子 Age Dashi Nasu
（Deep Fried Eggplants With Japanese Dashi Broth）… ￥680
27. 里芋まんじゅうかに野菜餡かけ
 Satoimo Manju Kani Yasai Ankake（Mushed Satoimo (Taro) 
Patato with Crab meat and Vegetable Sause） ……… ￥780
28. 鯛かぶと煮と豆腐の煮付 Tai Kabuto Ni To Tofu No 
Nitsuke（Stewed Nile Tilapia Head and Tofu） ……… ￥950

29. 地鶏竜田揚げ Jidori Tatsuta Age
（Deep Fried Free-Range Chicken） …………………… ￥680
30. 自家製さつま揚げ Jikasei Satsuma Age
（Homemade Fried Fish Cake） ………………………… ￥680
31. 自家製かにコロッケ Jikasei Kani Croquette
（Homemade Fried Crab Cake）………………………… ￥680
32. 天麩羅の盛り合わせ Tempura No Moriawase
（Tempra Sampler）………………………………………￥1000

33. いかの塩辛 Ika No Shiokara（Salted Squid Guts） ￥500
34. 上新香盛り合わせ Jo Shinko Moriawase
（Pickled Vegetables Sampler）………………………… ￥480
35. いわしの丸干し Iwashi No Maruboshi
（Sardines Himono (Semi-Dried Fish)）………………… ￥580

36. えいひれ Eihire（ Shark Fins (Jerky style)） ……… ￥600
37. ぬた（まぐろ、いか、あじ） Nuta (Maguro, Ika, Aji)
（Tuna, Squid and Japanese Mackerel Marinated with  
Vinaigrette Miso）………………………………………… ￥700
38. まぐろの山かけ Maguro No Yamakake
（Tuna With Grating Japanese Yam）…………………… ￥750

39. おすすめ旬の刺盛　一人前 Sashimori
（Seasonable Sashimi Sampler）…………………………￥1800

40. トマトさらだ （Tomato Salad） …………………… ￥680
41. 生野菜さらだ Nama Yasai Salad
（Fresh Vegetable Salad）………………………………… ￥680
42. 木の子と松の実のさらだ Kinoko To Matsu No Mi No Salad
（Mushrooms and Pinenuts Salad） …………………… ￥680
43. 味彩坊さらだ（海鮮さらだ） Ajisaibo Salad
（Seafood Salad）………………………………………… ￥850

44. 白穂乃香（流通限定） 
（Shiro Honoka(Premium Unfiltered Beer, Selected 
Distribution)） …………………………………………… ￥600
45. エビス生 YEBISU Nama（YEBISU）………………… ￥550
46. サッポロ瓶 Sapporo Bin（Sapporo Bottled Beer） ￥550
47. エビス黒小瓶 YEBISU Kuro Kobin
（YEBISU Black Small Bottle）…………………………… ￥500
48. プレミアムフリー（ノンアルコール） Premium Free
（Premium Free(Non Alcoholic Beer)）………………… ￥470

49. 一合 Ichigo（180ml）………………………………… ￥400
50. 二合 Nigo（360ml）………………………………… ￥780
51. ふぐひれ酒 Fugu Hirezake
（Hot Sake with Grilled Blowfish Fins）………………… ￥850

52. シーバス・リーガル （Chivas Regal）……………… ￥600
（水割りまたはロックで） (Mizuwari/Rock)(with Water or On the Rock)

53. シングル （Single）…………………………………… ￥500
54. ダブル （Double） …………………………………… ￥600

55. お湯割り Oyuwari（Shochu with Hot Water）…… ￥450
56. ウーロンハイ Oolong High
（Shochu with Oolong Tea） …………………………… ￥480
57. 緑茶割り Ryokucha Wari（Shochu with Green Tea） ￥480
58. 玄米茶割り Gemmai Cha Wari
（Shochu with Brown Rice Tea）………………………… ￥480
59. レモンサワー（Lemon Sour）……………………… ￥480
60. 梅サワー Ume Sour（Sweet Plum Sour）………… ￥480
61. 梅干サワー Umeboshi Sour（Solty Plum Sour） ￥550

赤 （Red Wines）
ボジョレー・ヴィラージュ（フランス）
（Beaujolais-Villages Nouveau(France)）
62. フルボトル（Full Bottle）……………………………￥3300
63. ハーフボトル （Half Bottle）…………………………￥1980
白 （White Wines）
マルタン・ミュスカデ・セーブル（フランス） 
（Martin Muscadet Sevre(France)）
64. フルボトル（Full Bottle）……………………………￥3300
65. ハーフボトル （Half Bottle）…………………………￥1980
66. クラシコ・シャルドネ（イタリア）
（Clasico Chardonnay(Italy)）……………………………￥3200
67. シャブリ（フランス） （Chablis(France)）…………￥4500
68. シャブリ グラス （Chablis Glass）…………………… ￥900
69. グラスワイン 赤 Aka（Glass Wine Red） ………… ￥500
70. グラスワイン 白 Shiro（Glass Wine White）……… ￥500

71. 生レモンサワー Nama Lemon Sour
（Fresh Lemon Sour） …………………………………… ￥550
72. 生グレープフルーツサワー Nama Grapefruit Sour
（Fresh Grapefruit Sour）………………………………… ￥560
73. 真っ赤なオレンジサワー Makka Na Orange Sour
（Ruby Orange Sour） …………………………………… ￥560

74. 梅酒ロック Umeshu Rock（Plum Wine On the Rock） ￥450
75. ゆず酒ロック Yuzushu Rock（Citrus Liquer On the  Rock） ￥500
76. 苺酒あまおう（ロックで） Ichigoshu Amao
（Strawberry Liquer On the Rock）……………………… ￥500
77. 梅酒ソーダ割り Umeshu Soda Wari
（Plum Wine with Soda）………………………………… ￥550
78. 徳島すだち酒ソーダ割り Tokushima Sudachishu Soda Wari
（Citrus Sudachi Liquer with Soda） …………………… ￥600

79. ウーロン茶 Oolong Cha（Oolong Tea）…………… ￥350
80. オレンジジュース （Orange Juice）………………… ￥350
81. コーラ（Cola） ……………………………………… ￥350
82. ジンジャーエール （Ginger Ale）…………………… ￥350

83. 八海山（新潟）　本醸造 （Hakkaisan(Niigata)）…… ￥750
84. 久保田（新潟）　千寿（Kubota(Niigata)）………… ￥700
85. 聖（群馬）　純米吟醸山田錦（Hijiri(Gunma)）…… ￥800
86. くどき上手（山形）　ばくれん超辛口 
（Kudoki Jozu(Yamagata)）………………………………… ￥700
87. 天の戸（秋田）　純米無濾過生（Amanoto(Akita)） ￥700
88. 越の華（新潟）　季節限定旨辛純米生
（Koshi No Hana(Niigata)）………………………………… ￥750
89. 本醸造　逸品（Honjozo Ippin）…………………… ￥600
90. 吟醸　垂れ口（Ginjo Tarekuchi） ………………… ￥780
91. いっちょらい （Icchorai）…………………………… ￥800
92. 初亀（静岡）　純米吟醸（Hatsukame(Shizuoka)） ￥800
93. 浦霞（宮城）　本醸造（Urakasumi(Miyagi)） …… ￥680
94. 越乃景虎（新潟）　特別純米　名水仕込
（Koshi No Kagetora(Niigata)） ………………………… ￥700
95. 酔鯨（高知）　純米吟醸（Suigei(Kochi)）………… ￥780
96. 正雪（新潟）　全量愛山　純米吟醸 （Shosetsu(Niigata)） ￥950
97. 開運（静岡）　特別純米無濾過生原酒（Kaiun(Shizuoka)） ￥850
98. 奥播磨（兵庫）　純米吟醸　袋しぼり山田錦 
（Okuharima(Hyogo)）…………………………………… ￥950
99. 池亀（福岡）　純米吟醸 （Ikekame(Fukuoka)）…… ￥800
100. 三方良し（滋賀）　純米吟醸シャンパンボトル限定品 
（Sampo Yoshi(Shiga)）…………………………………… ￥900
101. 苗加屋（富山）　特別純米無濾過生原酒 
（Nokaya(Toyama)）……………………………………… ￥800

お造りSashimiお造りSashimi

和風サラダJapanese Style Salad和風サラダJapanese Style Salad

ビールBeersビールBeers

日本酒お燗Hot Sake日本酒お燗Hot Sake
果実のサワーFruit Sour果実のサワーFruit Sour

果実のお酒Fruit Liquors果実のお酒Fruit Liquors

地酒Sake地酒Sake

ソフトドリンクSoft DrinksソフトドリンクSoft Drinks

ウィスキーWhiskeyウィスキーWhiskey

ハイボールHigh BallハイボールHigh Ball

焼酎Shochu焼酎Shochu

ワインWinesワインWines


