
Recommended Side Dish
おすすめサイドディッシュ
153. オニオングラタンスープ S （Onion Gratin Soup S） ￥410
154. M …………………………………………………… ￥620
155. オニオングラタンスープセット 

（Onion Gratin Soup Combo）…………………………… ￥720
 オニオングラタンスープ、パン（又はライス）、サラダ、コー
ヒーがお好みの料理に付くお得なセットです
 （Onion Gratin Soup, Bread (or Rice) Salad, Coffee with your 
chosen dish）
156. ミニビーフシチュー （Small Beef Stew）………… ￥490
自慢料理のビーフシチューを小鉢でおつまみに、又はもう一
品の料理にどうぞ
 （Our speciality Beef Stew in small Bowl for a side dish）
157. エスカルゴ　6 個 （Escargot 6pcs）………………￥1030
158. 4 個 （4pcs）………………………………………… ￥700
殻に入ったブルゴーニュ風です。薄切りフランスパンにソー
スを付けて
 （ Bourgogne styled Escargots in a Shell, The Sauce goes well 
with Baquettes）
159. 海老とサーモンのカルパッチョ

 （Shrimp and Salmon Carpaccio）……………………… ￥700
海老とスモークサーモンを生野菜と一緒に、自慢のドレッシ
ングで
 （Shrimp, Smoked Salmon and fresh vegetables with Our 
Speciality Sauce）
160. 生ハムとチーズのカルパッチョ 
（Proscuitto and Cheese Carpaccio）…………………… ￥700
塩分を控えた生ハムとナチュラルクリームチーズのカルパッチョ 
（Cut down Salted Proscuitto and Natural Cream Carpaccio）
161. 海老のふっくら揚げ （Deep-fried Soft Shrimp）… ￥700
海老の旨みを逃がさないように唐揚にしました 
（Deep-fried to makes the most of the original taste of the shrimps）
162. 若鳥の唐揚 （Fried Chicken）…………………… ￥670
. 創業以来のメニュー、秘伝の唐揚のたれで 
（Since the establishment, with our secret Sauce for the fried Chicken）

163. カニコロッケ 3 個 （Creamy Crab Croquette, 3pcs） ￥800
164. 2 個 （2pcs）………………………………………… ￥620
人気のメニュー、アッツアツをお楽しみください
 （Popular dish, Enjoy them piping hot.）

TEL 03-3396-9922
４-６-７ Kamiogi, Suginami-ku

Lunch 11:30am-2:00pm(L.O.1:45pm)
Dinner 5:00pm ～ 10:00pm(L.O.8:45pm)

Mikasa

価格には消費税が含まれております。

（Tax included to all the prices）

Lunch Special Menu
サービスランチタイムメニュー

Drink ドリンク
1. 生ビール （中） （Draft Beer (Medium)）…………… ￥590
2. 生ビール （小） （Draft Beer (Small)）………………… ￥410
3. ビール （中瓶） （Beer (Bottle)）……………………… ￥560
4. ノンアルコールビール ( 小 )(Non Alcohol Beer (Small))￥500
5. 日本酒 （Sake）………………………………………… ￥510
6. 冷酒 （Cold Sake）……………………………………… ￥870
7. グラスワイン （赤、 白、 ロゼ）

 （Glass Wine (Red/White/Rose)） ……………………… ￥450
8. コーヒー （ホット又はアイス） （Coffee (Hot/Iced)） ￥390
9. 紅茶 （ホット又はアイス） （Tea (Hot/Iced)） ……… ￥390
10. オレンジジュース （Orange Juice）………………… ￥390
11. ウーロン茶 （Oolong Tea） ………………………… ￥390
12. コカ ・ コーラ （Coca Cola） ………………………… ￥390
13. ジンジャーエール （Ginger Ale）…………………… ￥390
14. カルピスウォーター （Calpis）……………………… ￥390

Wine ワイン
15. ボジョレー （仏 ・ ボジョレー地区） 中瓶 
（Beaujolais (Beaujolais, France) Medium Bottle） …… ￥1540
16. 大瓶 （Large Bottle）…………………………………￥2570
17. コートデュローヌ （仏 ・ コートデュローヌ地方） 大瓶 
（Côtes du Rhône (Côtes du Rhône, France) Large Bottle)￥2360
18. マドンナ （独 ・ ライン） 中瓶 
（Madonna (Rhein, Germany) Medium Bottle） ……… ￥1540
19. 大瓶 （Large Bottle）…………………………………￥2570
20. ミュスカデ （仏 ・ ロワール） 大瓶 
（Muscadet (Loire, France) Large Bottle）………………￥3080
21. ロゼ ・ ダンジュ （仏 ・ ロワール） 大瓶 

（Rose Dange (Loire, France) Large Bottle）……………￥2570
そのほかはワインリストをご確認ください。

（Check out a wine list for more）

Recommendationおすすめ
22. みかさ定食 （Mikasa Meal）…………………………￥1620
海老フライ、カニコロッケ、帆立貝柱のフライ、ビーフの生
姜焼き、白身魚の唐揚（ごはん、みそ汁、おしんこ付）
 （Deep-fried Prawn, Cream crab croquette, Deep-fried Scallop, 
Grilled Beef and ginger, Deep-fried White fish 
(Rice/MisoSoup/Pickles)）
23. 和風ステーキ定食 （Japanese styled Steak Meal） ￥1520
さっぱりした大根おろしと大葉の入った醤油ソースで
（ごはん、みそ汁、おしんこ付）
 （Soy Sauce based refreshing Sauce with Grated Radish and 
Perilla (Rice/Miso Soup/Pickles)）
24. 牛肉のソティ （Beef Saute）…………………………￥1010
（シメジ、カボチャなど緑黄色野菜入り、ライス付） 
（Shimeji Mushroom, Pumpkin and brightly colored Vegetables. 
Comes with Rice）
25. お楽しみ弁当 （Exciting Lunch Box）……………… ￥920
海老フライ、薄切りポークの生姜焼き、お魚など当店自慢の
お弁当です（みそ汁付） 
（Deep-fried Prawn, Grilled Thin-slice Pork with Ginger and Fish. 
Our Speciality Lunch box. Comes with Miso Soup.）

26. 海老フライとポークの盛り合わせ定食 
（Deep-fried Prawn and Pork Combinated Meal）…… ￥980
人気の海老フライとポークの生姜焼きをたっぷり（ごはん、
みそ汁、おしんこ付）
 （Popular Deep-fried Prawn and Grilled Pork with Ginger 
(Rice/Miso Soup/Pickles)）
27. 海老フライ定食 （Deep-fried Prawn Meal）……… ￥1010
高級白絞油でカラッと揚げました（ごはん、みそ汁、おしんこ付） 
（Deep-fried with Premium refined oil (Rice/Miso Soup/Pickles)）

Kid's menu お子様メニュー
28. お子様ランチ（ハンバーグ、海老フライ他）おまけ付き 
（Kid's Lunch (Hamberg Steak, Deep-fried Prawn)
 Comes with a free gift）………………………………… ￥770
小学生以下のお子様に限らせて頂きます
 （Children in Primary (Elelmentary)School or Younger）

Service Lunch サービスランチ

Set meal 定食
29. A 定食（ヒレカツ、ハンバーグ、カニコロッケ盛合せ） 
（Meal A (Fillet Cutlets, Hamberger Steak and Crab Croquette)） ￥920
30. B 定食（海老フライ、ヒレカツ、ポーク・ソティ盛合せ） 
（Meal B (Deep-fried Prawn, Fillet Cutlets and Pork Saute)）￥920
31. ハンバーグステーキ定食 ( 自慢のドミグラス・ソースで )
（Hamberg Steak Meal (Our Speciality, Demi Glace Sauce))￥1060
32. 一口ヒレカツ定食（ボリュームの 4個付け）
（One bite Fillet Cutlets Meal (Satisfying 4pcs of the cutlets))￥1200
33. ビーフの生姜焼き定食 (Grilled Beef and Ginger Meal)￥1320

Dessert デザート
（数種類ずつ用意いたしております。係りにお尋ねください） 
（(A few different kinds for each dessert, Ask for more details)）
50. アイスクリーム各種 （Iced cream）…………………  ￥390
51. シャーベット各種 （Sherbet） ……………………… ￥390
52. 特製ババロア （Special Bavarian cream）………… ￥390
53. コーヒーゼリー＆バニラ （Coffee Jelly and Vanilla） ￥490

Recommended Lunch
おすすめランチ

Special Course
スペシャルコース
 Hors d'oeuvre, Onion Gratin Soup, Bread,
Small Pan cakes, Coffee
オードブル、オニオングラタンスープ、パン、プチケーキ、コーヒー付

お好みのメインディッシュをお選びください。 
（Choose a main dish）
54. サーロインステーキ （Sir loin Steak）………………￥2140
55. シーフードパイ詰め （Seafood stuffed Pie）……… ￥1830
56. ハンバーグステーキ （Hanberg Steak）……………￥1730
57. カニコロッケ （Crab Croquette）……………………￥1730

More Lunch Not on the lunch menu

ランチメニューにないメニュー

Steak Lunch
ステーキランチ
58. サーロインステーキをお好みのソースで ライス付 

（Sir loin Steak with Rice, Choose your Sauce from A,B） ￥1200
59. A ステーキ醤油＆バター （A: Steak Soy Sauce and Butter）
60. B 和風大根おろし大葉風味ソース

（B: Japanese Grated Radish and perilla flavored Sauce）……

Combination コンビ
61. 海老フライとポークの生姜焼き盛り合わせ

 （Deep-fried Prawn and Grilled Pork with Ginger）…… ￥980
62. ごはん、 みそ汁、 おしんこ付 （Rice, Miso Soup, Pickles）

Pasta パスタ
63. きのこスパゲティーサラダ付 

（Mushroom Spaghetti with Salad）…………………… ￥870

みかさ

<Ingredients/Taste>

<Notice>
Some of restaurants accept CASH ONLY
The price including or excluding TAX is depending on the restaurant
Some of restaurants require COVER CHARGE
Some of restaurants require to order at least ONE DRINK

EXPERIENCE
SUGINAMI TOKYO

協力：

Egg
Chicken Pork
Beef Fish

Seafood Vegetables
Dairy Products

Flour
Spicy

Dinner ディナー

Drink ドリンク
64. 生ビール （中） （Draft Beer (Medium)）…………… ￥590
65. 生ビール （小） （Draft Beer (Small)）……………… ￥410
66. ビール （中瓶） （Beer (Medium Bottle)）………… ￥560
67. ノンアルコールビール （小）

 （Non Alcohol Beer (Small)）…………………………… ￥500
68. 日本酒 （Sake）……………………………………… ￥510
69. 冷酒 （Cold Sake）…………………………………… ￥870
70. ウイスキー （S） （Whisky (S)）……………………… ￥390
71. （W） …………………………………………………… ￥620
72. コーヒー （ホット又はアイス） （Coffee (Hot / Iced)） ￥390
73. 紅茶 （ホット又はアイス） （Tea (Hot / Iced)） …… ￥390
74. オレンジジュース （Orange Juice）………………… ￥390
75. ウーロン茶 （Oolong Tea） ………………………… ￥390
76. コカ ・ コーラ （Coca Cola） ………………………… ￥390
77. ジンジャーエール （Ginger Ale）…………………… ￥390
78. カルピスウォーター （Calpis Water）……………… ￥390

Wine ワイン
79. グラスワイン （赤、 白、 ロゼ）

（Glass Wine (Red/White/Rose)）………………………… ￥450
80. ボジョレー （仏 ・ ボジョレー地区） 中瓶 
（Beaujolais (Beaujolais, France) Medium Bottle） …… ￥1540
81. 大瓶 （Large Bottle）…………………………………￥2570
82. コートデュローヌ （仏 ・ コートデュローヌ地方） 大瓶 
（Côtes du Rhône (Côtes du Rhône, France) Large Bottle)￥2360
83. マドンナ （独 ・ ライン） 中瓶 

（Madonna (Rhein, Germany) Medium Bottle） ……… ￥1540
84. 大瓶 （Large Bottle）…………………………………￥2570
85. ミュスカデ （仏 ・ ロワール） 大瓶

 （Muscadet (Loire, France) Large Bottle）………………￥3080
86. ロゼ ・ ダンジュ （仏 ・ ロワール） 大瓶

 （Rose Dange (Loire, France) Large Bottle）……………￥2570
そのほかはワインリストをご確認ください。
 （Check out a wine list for more）

Valuable dish お得なセット
87. オニオングラタンスープ、 ライス又はパン、 サラダ、 コーヒー付 
（Onion Gratin Soup with Rice/Bread, Salad and Coffee） ￥720
88. カップスープ （Cut Soup）…………………………… ￥310
89. ライス又はパン （Rice/Bread）……………………… ￥240
90. サラダ （Salad）……………………………………… ￥290
91. デミコーヒー （Demi Coffee） ……………………… ￥260

Cult  カルト
92. カニクリームコロッケ （Creamy Crab Croquette）… ￥800
 たっぷりのカニ肉を自慢のホワイトソースで
 （A plenty of Crab with Our speciality White sauce）
93. 海老フライ （3 本） （Deep-fried Prawns (3 pcs)）… ￥920
高級白絞油でカラッと揚げます
（Deep-fried with Premium refined oil）
94. 白身魚の唐揚げ （Deep-fried White Fish） ……… ￥840
高級メルルーサを 2種類の味付けでお楽しみください 
（Premium Merluza with two diffirent Seasonings）
95. ハンバーグステーキ （ドミグラスソース） 
（Hamberg Steak (Demi Glace Sauce)）………………… ￥800
当店は牛肉 100％。心を込めて焼き上げました 
（We cooked 100% Beef with the heart）
96. 和風ハンバーグステーキ （大根おろしソース） 

（Japanese style Hamberg Steak (Grated Radish Sauce)） ￥870
さっぱりした大根おろし大葉風味ステーキ醤油で 
（Soy Sauce based refreshing Sauce with Grated Radish and Perilla）
97. ビーフの生姜焼き （Grilled Beef with Ginger）…… ￥1130
牛サーロイン肉を、ピリッとした生姜風味ソースで
 （Grilled Sir loin Beef with Spicy ginger flavored Sauce）
98. ビーフのシチュー （Beef Stew）……………………￥1640
じっくり煮込んだ牛バラ肉を自慢のソースで 
（Simmered Beef Back Ribs with Our Speciality Sauce）
99. 伊勢海老のコキール （Lobster Coquille）…………￥2700
みかさを代表する魚料理です （Representation of Mikasa）

Kid's menu お子様メニュー
100. お子様ランチ（ハンバーグ、海老フライなど） 
（Kid's Lunch (Hamberg Steak, Deep-fried Prawn)
 Comes with a free gift）………………………………… ￥710
101. お子様ステーキ（サーロインステーキ110gライス付き） 
（Children in Primary (Elelmentary)School or Younger） ￥1130

Take out お持ち帰り
ほとんどの料理をお持ち帰りいただけます。どうぞ係りにお
申し付けください
（The most of Dishes are available for a take out. Let us know.）

Steak ステーキ
102. 国産牛ヒレ肉ステーキ 130g 
（Domestic Beef Fillet Steak 130g）………………………￥2670
103. 150g …………………………………………………￥2980
104. 200g …………………………………………………￥3800
A,B からお好みのソースをお選びください 
（Choose your Sauce）
105. A 自家製ステーキ醤油とメートルドテルバター

 （A: Homemade Steak Soy Sauce and Maitre d'hotel Butter）
106. B 和風大根おろし大葉風味ステーキ醤油 

（B: Japanese style Grated Radish and Perilla flavored Steak 
Soy Sauce） ………………………………………………………

Pasta
107. 和風きのこのスパゲティー

 （Japanese style Mushroom Spaghetti）……………… ￥790
108. スパゲティーナポリタン （Spaghetti Napolitan） ￥790
109. スパゲティーミートソース （Spaghetti Meat Sauce） ￥790
110. スペシャルナポリタン (ハンバーグ、カニクリームコロッケ添え)
（Special Napolitan (With Hamberg Steak and Creamy Crab 
Croquette） ………………………………………………￥1010
111. スペシャルミート ・ ソース

（ハンバーグ、カニクリームコロッケ添え）
 （Special Meat Sauce (Hamberg Steak and 
Creamy Crab Croquette） ………………………………￥1010

Makunouchi 幕ノ内
112. 洋食幕の内弁当 (2 人前よりご予約にて承りましたます） 
（Lunch box (Need to be reserved, from two servings)） ￥2050
牛ステーキ、白身魚、帆立貝、海老サラダ、ポーク生姜焼き他 
（Beef Steak, White Fish, Scallop, Shrimp Salad, Grilled Pork 
and Ginger）
 各種お集まりのお食事会にご好評です。会議やご自宅でのお
食事会にお届けいたします。お値段も係りとご相談ください 
（Recommended for a Dinner Party. Let us know your Budget）

Hors d'oeuvre オードブル
113. 3 種取り合わせオードブル

 （Assorted 3 kinds of Hors d'oeuvre） ………………… ￥920
114. エスカルゴブルゴーニュ風　6 個 
（Escargots a la burguignonne 6pcs） …………………￥1030
115. 4 個 （4pcs）………………………………………… ￥700
116. スモークサーモン （Smoked Salmon）…………… ￥920
117. 生ハム＆メロン （Proscuitto and Melon）……… ￥920
118. 海老のふっくら揚げ （Deep-fried Soft Shrimp）…   ￥700
119. クリームチーズ （Cream Cheese）………………… ￥620

Soup スープ
120. オニオングラタンスープ M （Onion Gratin Soup M)￥620
121. S …………………………………………………… ￥410
122. クリームコーンポタージュ （Cream Corn Potage） ￥410
123. カップスープ（コーンポタージュ） 
（Cup Soup (Corn Potage)）……………………………… ￥310
124. コンソメ（エストラゴン風味） 
（Consomme (Estragon style)）………………………… ￥510

Salad サラダ
125. 生野菜の盛合せ （Assorted Fresh Vegetables）… ￥640
126. カップサラダ （Cup Salad）………………………… ￥290
127. カニサラダ （Crab Salad）………………………… ￥900
128. シーフードサラダ （Seafood Salad）……………… ￥900

Dessert デザート
（数種類ずつ用意いたしております。係りにお尋ねください） 
（(A few different kinds for each dessert, Ask for more details)）
129. アイスクリーム各種 （Iced cream）……………… ￥390
130. シャーベット各種 （Sherbet）……………………… ￥390
131. 特製ババロア （Special Bavarian cream） ……… ￥390
132. コーヒーゼリー＆バニラ （Coffee Jelly and Vanilla） ￥490
133. ババロアサンデー （Bavarian Sandae） ………… ￥490

Full Course フルコース
134. PARIS ………………………………………………￥6170
 オードブル：本日のオードブル取り合わせ 3品
 （Hors d'oeuvre : Assorted Today's 3 Special Hors d'oeuvres）
スープ：オニオングラタンスープ （Soup: Onion Gratin Soup）
魚料理：伊勢海老のコキール （Fish Dish: Robster Coquille）
肉料理：国産牛ヒレ肉ステーキ
 （Meat Dish: Domestic Beef Fillet Steak）
サラダ、パン又はライス、お好みのデザート、コーヒー 
（Salad, Rice/Bread and a dessert and Coffee）
135. Province （Providence）……………………………￥5140
オードブル：本日のオードブル取り合わせ 3品 
（Hors d'oeuvre : Assorted Today's 3 Special Hors d'oeuvres）
スープ：オニオングラタンスープ （Soup: Onion Gratin Soup）
魚料理：有頭車海老と帆立貝柱のバルケット
（Fish Dish: Barquette of Prawn and Scallop）
肉料理：国産牛ヒレ肉ステーキ(Meat Dish: Domestic Beef Fillet Steak)
サラダ、パン又はライス、お好みのデザート、コーヒ ー
（Salad, Rice/Bread and a dessert and Coffee）

Service サービスメニュー
136. サーロインステーキ　130g　ライス サラダ付 

（Sir loin Steak 130g with Rice and Salad） ……………￥1520
137. 160g …………………………………………………￥1830
138. 200g …………………………………………………￥2050
お好みのソースをお選びください （Choose your sauce）
139. A 自家製ステーキ醤油とメートルドテルバター 
（A: Homemade Steak Soy Sauce and Maitre d'hotel Butter）
140. B 和風大根おろし大葉風味ステーキ醤油

 （B: Japanese style Grated Radish and Perilla flavored Steak Soy Sauce）

141.  伊勢海老のコキール （ Robster Coquille）……… ￥2900
みかさ自慢の料理です。ライス＆サラダ付
 （Our speciality dish. Comes with Rice and Salad）
142.  海老、 帆立貝柱のパイ詰めロブスターソースセット

( Shrimp and Scallop stuffed in Pie with Robster Sauce)    ￥1850
人気の魚料理、オニオングラタンスープのセットでお楽しみください 
（Enjoy the Combination of Popular Fish Dish and Onion Gratin Soup）

143.  ミニッツステーキ (110g)＆シーフードのパイ詰めのセット

（ Minute Steak (110g) and Seafood stuffed in Pie ）…  ￥1830
ステーキと魚料理 両方をお楽しみください 
（Enjoy the Combination of Steak and Fish）
144.  みかさ御膳 （定食） （Mikasa Meal）……………￥1620
海老フライ、帆立貝柱フライ、カニコロッケ、ビーフの生姜
焼、白身魚の唐揚盛合せ
 （Deep-fried Prawn and Scallop. Creamy Crab Croquette and 
grilled Beed and fried White fish）
145.  野菜たっぷりのスタミナステーキ ライス付 

（ Hearty Vegetable Sustaining Steak with Rice）……… ￥1520
きのこ、緑黄野菜の入ったピリッ辛ソースで
 （Mushroom and Colorful Vegetables with Spicy Sauce）
146.  ミックス御膳 （定食） （ Mixed Meal）……………￥1420
ヒレカツ、若どりの唐揚、ビーフの生姜焼きの盛合せ
(Assorted Fillet Cutlets, Fried Chicken and Grilled Beef with Ginger）
147.  海老フライとポークの生姜焼き盛合せライス付

（Deep-fried Prawn and Grilled Pork with Ginger with Rice)    ￥980
人気の海老フライとポークの生姜焼きを盛合せました
（Assorted Popular Deep-fried Prawn and Grilled Pork with Ginger）
148.  3 品盛合せライス付 （3 different dishes with Rice)￥920
みかさ定番 カニクリームコロッケ、ハンバーグステーキ、ヒレカツの盛合せ 
（Mikasa Classic, Creamy Crab Croquette, Hamberg Steak and Fillet Cutlets）

Service Dinner
サービスディナー
お好みの料理にオードブル、スープなどの付いた人気のディ
ナーです。どうぞ、ごゆっくりお楽しみください。 
（Choose a dish and Hors d'oeuvre with Soup. Please Enjoy it）
 ・ オードブル 3 品 （3 kinds of Hors d'oeuvre）
厳選したオードブルをお楽しみください
 （Enjoy the selected Hors d'oeuvre）
・ スープ ( オニオングラタンスープ )(Soup (Onion Gratin Soup)）
・ メイン料理（下記よりお好みで） （Main Dish (Followings)）
149. サーロインステーキ （Sir loin Steak）……………￥3390
お好みの焼き具合をご指定下さい 
（Let us know how you want your Steak to be cooked）
150. 国産牛ヒレ肉ステーキ (Domestic Beef Fillet Steak)￥3960
お好みの焼き具合をご指定下さい 
（Let us know how you want your Steak to be cooked）
151. 海の幸盛合せロブスターソース煮 
（Assorted Seafood with Robster Sauce）………………￥3390
有頭車海老、帆立貝柱をパイ生地とともにお楽しみください 
（Enjoy Prawn and Scallop on Pie Dough）
152. 伊勢海老のコキール （ Lobster Coquille）……… ￥4110
大伊勢海老を自慢のコキールソースで 
各 ライス又はパン /お好みのデザート /コーヒー付 
（Rice/Bread, Dessert and Coffee）



Recommended Side Dish
おすすめサイドディッシュ
153. オニオングラタンスープ S （Onion Gratin Soup S） ￥410
154. M …………………………………………………… ￥620
155. オニオングラタンスープセット 

（Onion Gratin Soup Combo）…………………………… ￥720
 オニオングラタンスープ、パン（又はライス）、サラダ、コー
ヒーがお好みの料理に付くお得なセットです
 （Onion Gratin Soup, Bread (or Rice) Salad, Coffee with your 
chosen dish）
156. ミニビーフシチュー （Small Beef Stew）………… ￥490
自慢料理のビーフシチューを小鉢でおつまみに、又はもう一
品の料理にどうぞ
 （Our speciality Beef Stew in small Bowl for a side dish）
157. エスカルゴ　6 個 （Escargot 6pcs）………………￥1030
158. 4 個 （4pcs）………………………………………… ￥700
殻に入ったブルゴーニュ風です。薄切りフランスパンにソー
スを付けて
 （ Bourgogne styled Escargots in a Shell, The Sauce goes well 
with Baquettes）
159. 海老とサーモンのカルパッチョ

 （Shrimp and Salmon Carpaccio）……………………… ￥700
海老とスモークサーモンを生野菜と一緒に、自慢のドレッシ
ングで
 （Shrimp, Smoked Salmon and fresh vegetables with Our 
Speciality Sauce）
160. 生ハムとチーズのカルパッチョ 
（Proscuitto and Cheese Carpaccio）…………………… ￥700
塩分を控えた生ハムとナチュラルクリームチーズのカルパッチョ 
（Cut down Salted Proscuitto and Natural Cream Carpaccio）
161. 海老のふっくら揚げ （Deep-fried Soft Shrimp）… ￥700
海老の旨みを逃がさないように唐揚にしました 
（Deep-fried to makes the most of the original taste of the shrimps）
162. 若鳥の唐揚 （Fried Chicken）…………………… ￥670
. 創業以来のメニュー、秘伝の唐揚のたれで 
（Since the establishment, with our secret Sauce for the fried Chicken）

163. カニコロッケ 3 個 （Creamy Crab Croquette, 3pcs） ￥800
164. 2 個 （2pcs）………………………………………… ￥620
人気のメニュー、アッツアツをお楽しみください
 （Popular dish, Enjoy them piping hot.）

価格には消費税が含まれております。

（Tax included to all the prices）

Lunch Special Menu
サービスランチタイムメニュー

Drink ドリンク
1. 生ビール （中） （Draft Beer (Medium)）…………… ￥590
2. 生ビール （小） （Draft Beer (Small)）………………… ￥410
3. ビール （中瓶） （Beer (Bottle)）……………………… ￥560
4. ノンアルコールビール ( 小 )(Non Alcohol Beer (Small))￥500
5. 日本酒 （Sake）………………………………………… ￥510
6. 冷酒 （Cold Sake）……………………………………… ￥870
7. グラスワイン （赤、 白、 ロゼ）

 （Glass Wine (Red/White/Rose)） ……………………… ￥450
8. コーヒー （ホット又はアイス） （Coffee (Hot/Iced)） ￥390
9. 紅茶 （ホット又はアイス） （Tea (Hot/Iced)） ……… ￥390
10. オレンジジュース （Orange Juice）………………… ￥390
11. ウーロン茶 （Oolong Tea） ………………………… ￥390
12. コカ ・ コーラ （Coca Cola） ………………………… ￥390
13. ジンジャーエール （Ginger Ale）…………………… ￥390
14. カルピスウォーター （Calpis）……………………… ￥390

Wine ワイン
15. ボジョレー （仏 ・ ボジョレー地区） 中瓶 
（Beaujolais (Beaujolais, France) Medium Bottle） …… ￥1540
16. 大瓶 （Large Bottle）…………………………………￥2570
17. コートデュローヌ （仏 ・ コートデュローヌ地方） 大瓶 
（Côtes du Rhône (Côtes du Rhône, France) Large Bottle)￥2360
18. マドンナ （独 ・ ライン） 中瓶 
（Madonna (Rhein, Germany) Medium Bottle） ……… ￥1540
19. 大瓶 （Large Bottle）…………………………………￥2570
20. ミュスカデ （仏 ・ ロワール） 大瓶 
（Muscadet (Loire, France) Large Bottle）………………￥3080
21. ロゼ ・ ダンジュ （仏 ・ ロワール） 大瓶 

（Rose Dange (Loire, France) Large Bottle）……………￥2570
そのほかはワインリストをご確認ください。

（Check out a wine list for more）

Recommendationおすすめ
22. みかさ定食 （Mikasa Meal）…………………………￥1620
海老フライ、カニコロッケ、帆立貝柱のフライ、ビーフの生
姜焼き、白身魚の唐揚（ごはん、みそ汁、おしんこ付）
 （Deep-fried Prawn, Cream crab croquette, Deep-fried Scallop, 
Grilled Beef and ginger, Deep-fried White fish 
(Rice/MisoSoup/Pickles)）
23. 和風ステーキ定食 （Japanese styled Steak Meal） ￥1520
さっぱりした大根おろしと大葉の入った醤油ソースで
（ごはん、みそ汁、おしんこ付）
 （Soy Sauce based refreshing Sauce with Grated Radish and 
Perilla (Rice/Miso Soup/Pickles)）
24. 牛肉のソティ （Beef Saute）…………………………￥1010
（シメジ、カボチャなど緑黄色野菜入り、ライス付） 
（Shimeji Mushroom, Pumpkin and brightly colored Vegetables. 
Comes with Rice）
25. お楽しみ弁当 （Exciting Lunch Box）……………… ￥920
海老フライ、薄切りポークの生姜焼き、お魚など当店自慢の
お弁当です（みそ汁付） 
（Deep-fried Prawn, Grilled Thin-slice Pork with Ginger and Fish. 
Our Speciality Lunch box. Comes with Miso Soup.）

26. 海老フライとポークの盛り合わせ定食 
（Deep-fried Prawn and Pork Combinated Meal）…… ￥980
人気の海老フライとポークの生姜焼きをたっぷり（ごはん、
みそ汁、おしんこ付）
 （Popular Deep-fried Prawn and Grilled Pork with Ginger 
(Rice/Miso Soup/Pickles)）
27. 海老フライ定食 （Deep-fried Prawn Meal）……… ￥1010
高級白絞油でカラッと揚げました（ごはん、みそ汁、おしんこ付） 
（Deep-fried with Premium refined oil (Rice/Miso Soup/Pickles)）

Kid's menu お子様メニュー
28. お子様ランチ（ハンバーグ、海老フライ他）おまけ付き 
（Kid's Lunch (Hamberg Steak, Deep-fried Prawn)
 Comes with a free gift）………………………………… ￥770
小学生以下のお子様に限らせて頂きます
 （Children in Primary (Elelmentary)School or Younger）

Service Lunch サービスランチ

Set meal 定食
29. A 定食（ヒレカツ、ハンバーグ、カニコロッケ盛合せ） 
（Meal A (Fillet Cutlets, Hamberger Steak and Crab Croquette)） ￥920
30. B 定食（海老フライ、ヒレカツ、ポーク・ソティ盛合せ） 
（Meal B (Deep-fried Prawn, Fillet Cutlets and Pork Saute)）￥920
31. ハンバーグステーキ定食 ( 自慢のドミグラス・ソースで )
（Hamberg Steak Meal (Our Speciality, Demi Glace Sauce))￥1060
32. 一口ヒレカツ定食（ボリュームの 4個付け）
（One bite Fillet Cutlets Meal (Satisfying 4pcs of the cutlets))￥1200
33. ビーフの生姜焼き定食 (Grilled Beef and Ginger Meal)￥1320

Dessert デザート
（数種類ずつ用意いたしております。係りにお尋ねください） 
（(A few different kinds for each dessert, Ask for more details)）
50. アイスクリーム各種 （Iced cream）…………………  ￥390
51. シャーベット各種 （Sherbet） ……………………… ￥390
52. 特製ババロア （Special Bavarian cream）………… ￥390
53. コーヒーゼリー＆バニラ （Coffee Jelly and Vanilla） ￥490

Recommended Lunch
おすすめランチ

Special Course
スペシャルコース
 Hors d'oeuvre, Onion Gratin Soup, Bread,
Small Pan cakes, Coffee
オードブル、オニオングラタンスープ、パン、プチケーキ、コーヒー付

お好みのメインディッシュをお選びください。 
（Choose a main dish）
54. サーロインステーキ （Sir loin Steak）………………￥2140
55. シーフードパイ詰め （Seafood stuffed Pie）……… ￥1830
56. ハンバーグステーキ （Hanberg Steak）……………￥1730
57. カニコロッケ （Crab Croquette）……………………￥1730

More Lunch Not on the lunch menu

ランチメニューにないメニュー

Steak Lunch
ステーキランチ
58. サーロインステーキをお好みのソースで ライス付 

（Sir loin Steak with Rice, Choose your Sauce from A,B） ￥1200
59. A ステーキ醤油＆バター （A: Steak Soy Sauce and Butter）
60. B 和風大根おろし大葉風味ソース

（B: Japanese Grated Radish and perilla flavored Sauce）……

Combination コンビ
61. 海老フライとポークの生姜焼き盛り合わせ

 （Deep-fried Prawn and Grilled Pork with Ginger）…… ￥980
62. ごはん、 みそ汁、 おしんこ付 （Rice, Miso Soup, Pickles）

Pasta パスタ
63. きのこスパゲティーサラダ付 

（Mushroom Spaghetti with Salad）…………………… ￥870

Pasta パスタ
34. ナポリタン （Napolitan）   …………………………………………￥790
35. ミート ・ ソース （Meat Sauce）…………………………………   ￥790
36. スペシャルナポリタン （ハンバーグ、 カニクリームコロッケ添え） 
（Special Napolitan (Hamberg Steak, Crab Cream Croquette)） ………￥1010
37. スペシャルミート・ソース(ハンバーグ、 カニクリームコロッケ添え)

（Special Meat Sauce (Hamberg Steak, Crab Cream Croquette))…… ￥1010

Curry カレー
38. カツカレー（一口ヒレカツにカレールーがたっぷり） 
（Cutlets Curry and Rice (One bite Fillet Cutlets and Curry)） ………￥970
39. シーフードカレー ( 海老、帆立貝柱、鹿の子イカの入ったカレー )
(Seafood Curry Rice (Shrimp, Scallop and Squid)）………………  ￥970

Steak ステーキ　
40. サーロインステーキ 130g ライス、 サラダ付

 （Sir Loin Steak 130g Rice and Salad）……………………………  ￥1520
41. 160g ………………………………………………………………￥1830
42. 200g ………………………………………………………………￥2050
43. 和牛ヒレ肉ステーキ 130g ライス、 サラダ付

 （Japanese Beef Fillet Steak 130g with Rice and Salad） ………… ￥3080
A,B から、お好みのソースをお選びください （Choose Sauce from A,B）
44. A 自家製ステーキ醤油とメートルドテルバター

 （A: Homemade Steak Soy Sauce and Maitre d'hotel Butter）　………
45. B 和風大根おろし大葉風味ステーキ醤油 

（B: Japanese style Grated Radish and Perilla flavored Steak Soy Sauce）

Salad サラダ
46. 生野菜の盛り合わせ （Assorted Fresh Vegetables）………… ￥640
47. カップサラダ （Salad in Cup）……………………………………￥290
48. カニサラダ （Crab Salad）………………………………………   ￥900
49. シーフードサラダ （Seafood Salad）…………………………… ￥900

Dinner ディナー

Drink ドリンク
64. 生ビール （中） （Draft Beer (Medium)）…………… ￥590
65. 生ビール （小） （Draft Beer (Small)）……………… ￥410
66. ビール （中瓶） （Beer (Medium Bottle)）………… ￥560
67. ノンアルコールビール （小）

 （Non Alcohol Beer (Small)）…………………………… ￥500
68. 日本酒 （Sake）……………………………………… ￥510
69. 冷酒 （Cold Sake）…………………………………… ￥870
70. ウイスキー （S） （Whisky (S)）……………………… ￥390
71. （W） …………………………………………………… ￥620
72. コーヒー （ホット又はアイス） （Coffee (Hot / Iced)） ￥390
73. 紅茶 （ホット又はアイス） （Tea (Hot / Iced)） …… ￥390
74. オレンジジュース （Orange Juice）………………… ￥390
75. ウーロン茶 （Oolong Tea） ………………………… ￥390
76. コカ ・ コーラ （Coca Cola） ………………………… ￥390
77. ジンジャーエール （Ginger Ale）…………………… ￥390
78. カルピスウォーター （Calpis Water）……………… ￥390

Wine ワイン
79. グラスワイン （赤、 白、 ロゼ）

（Glass Wine (Red/White/Rose)）………………………… ￥450
80. ボジョレー （仏 ・ ボジョレー地区） 中瓶 
（Beaujolais (Beaujolais, France) Medium Bottle） …… ￥1540
81. 大瓶 （Large Bottle）…………………………………￥2570
82. コートデュローヌ （仏 ・ コートデュローヌ地方） 大瓶 
（Côtes du Rhône (Côtes du Rhône, France) Large Bottle)￥2360
83. マドンナ （独 ・ ライン） 中瓶 

（Madonna (Rhein, Germany) Medium Bottle） ……… ￥1540
84. 大瓶 （Large Bottle）…………………………………￥2570
85. ミュスカデ （仏 ・ ロワール） 大瓶

 （Muscadet (Loire, France) Large Bottle）………………￥3080
86. ロゼ ・ ダンジュ （仏 ・ ロワール） 大瓶

 （Rose Dange (Loire, France) Large Bottle）……………￥2570
そのほかはワインリストをご確認ください。
 （Check out a wine list for more）

Valuable dish お得なセット
87. オニオングラタンスープ、 ライス又はパン、 サラダ、 コーヒー付 
（Onion Gratin Soup with Rice/Bread, Salad and Coffee） ￥720
88. カップスープ （Cut Soup）…………………………… ￥310
89. ライス又はパン （Rice/Bread）……………………… ￥240
90. サラダ （Salad）……………………………………… ￥290
91. デミコーヒー （Demi Coffee） ……………………… ￥260

Cult  カルト
92. カニクリームコロッケ （Creamy Crab Croquette）… ￥800
 たっぷりのカニ肉を自慢のホワイトソースで
 （A plenty of Crab with Our speciality White sauce）
93. 海老フライ （3 本） （Deep-fried Prawns (3 pcs)）… ￥920
高級白絞油でカラッと揚げます
（Deep-fried with Premium refined oil）
94. 白身魚の唐揚げ （Deep-fried White Fish） ……… ￥840
高級メルルーサを 2種類の味付けでお楽しみください 
（Premium Merluza with two diffirent Seasonings）
95. ハンバーグステーキ （ドミグラスソース） 
（Hamberg Steak (Demi Glace Sauce)）………………… ￥800
当店は牛肉 100％。心を込めて焼き上げました 
（We cooked 100% Beef with the heart）
96. 和風ハンバーグステーキ （大根おろしソース） 

（Japanese style Hamberg Steak (Grated Radish Sauce)） ￥870
さっぱりした大根おろし大葉風味ステーキ醤油で 
（Soy Sauce based refreshing Sauce with Grated Radish and Perilla）
97. ビーフの生姜焼き （Grilled Beef with Ginger）…… ￥1130
牛サーロイン肉を、ピリッとした生姜風味ソースで
 （Grilled Sir loin Beef with Spicy ginger flavored Sauce）
98. ビーフのシチュー （Beef Stew）……………………￥1640
じっくり煮込んだ牛バラ肉を自慢のソースで 
（Simmered Beef Back Ribs with Our Speciality Sauce）
99. 伊勢海老のコキール （Lobster Coquille）…………￥2700
みかさを代表する魚料理です （Representation of Mikasa）

Kid's menu お子様メニュー
100. お子様ランチ（ハンバーグ、海老フライなど） 
（Kid's Lunch (Hamberg Steak, Deep-fried Prawn)
 Comes with a free gift）………………………………… ￥710
101. お子様ステーキ（サーロインステーキ110gライス付き） 
（Children in Primary (Elelmentary)School or Younger） ￥1130

Take out お持ち帰り
ほとんどの料理をお持ち帰りいただけます。どうぞ係りにお
申し付けください
（The most of Dishes are available for a take out. Let us know.）

Steak ステーキ
102. 国産牛ヒレ肉ステーキ 130g 
（Domestic Beef Fillet Steak 130g）………………………￥2670
103. 150g …………………………………………………￥2980
104. 200g …………………………………………………￥3800
A,B からお好みのソースをお選びください 
（Choose your Sauce）
105. A 自家製ステーキ醤油とメートルドテルバター

 （A: Homemade Steak Soy Sauce and Maitre d'hotel Butter）
106. B 和風大根おろし大葉風味ステーキ醤油 

（B: Japanese style Grated Radish and Perilla flavored Steak 
Soy Sauce） ………………………………………………………

Pasta
107. 和風きのこのスパゲティー

 （Japanese style Mushroom Spaghetti）……………… ￥790
108. スパゲティーナポリタン （Spaghetti Napolitan） ￥790
109. スパゲティーミートソース （Spaghetti Meat Sauce） ￥790
110. スペシャルナポリタン (ハンバーグ、カニクリームコロッケ添え)
（Special Napolitan (With Hamberg Steak and Creamy Crab 
Croquette） ………………………………………………￥1010
111. スペシャルミート ・ ソース

（ハンバーグ、カニクリームコロッケ添え）
 （Special Meat Sauce (Hamberg Steak and 
Creamy Crab Croquette） ………………………………￥1010

Makunouchi 幕ノ内
112. 洋食幕の内弁当 (2 人前よりご予約にて承りましたます） 
（Lunch box (Need to be reserved, from two servings)） ￥2050
牛ステーキ、白身魚、帆立貝、海老サラダ、ポーク生姜焼き他 
（Beef Steak, White Fish, Scallop, Shrimp Salad, Grilled Pork 
and Ginger）
 各種お集まりのお食事会にご好評です。会議やご自宅でのお
食事会にお届けいたします。お値段も係りとご相談ください 
（Recommended for a Dinner Party. Let us know your Budget）

Hors d'oeuvre オードブル
113. 3 種取り合わせオードブル

 （Assorted 3 kinds of Hors d'oeuvre） ………………… ￥920
114. エスカルゴブルゴーニュ風　6 個 
（Escargots a la burguignonne 6pcs） …………………￥1030
115. 4 個 （4pcs）………………………………………… ￥700
116. スモークサーモン （Smoked Salmon）…………… ￥920
117. 生ハム＆メロン （Proscuitto and Melon）……… ￥920
118. 海老のふっくら揚げ （Deep-fried Soft Shrimp）…   ￥700
119. クリームチーズ （Cream Cheese）………………… ￥620

Soup スープ
120. オニオングラタンスープ M （Onion Gratin Soup M)￥620
121. S …………………………………………………… ￥410
122. クリームコーンポタージュ （Cream Corn Potage） ￥410
123. カップスープ（コーンポタージュ） 
（Cup Soup (Corn Potage)）……………………………… ￥310
124. コンソメ（エストラゴン風味） 
（Consomme (Estragon style)）………………………… ￥510

Salad サラダ
125. 生野菜の盛合せ （Assorted Fresh Vegetables）… ￥640
126. カップサラダ （Cup Salad）………………………… ￥290
127. カニサラダ （Crab Salad）………………………… ￥900
128. シーフードサラダ （Seafood Salad）……………… ￥900

Dessert デザート
（数種類ずつ用意いたしております。係りにお尋ねください） 
（(A few different kinds for each dessert, Ask for more details)）
129. アイスクリーム各種 （Iced cream）……………… ￥390
130. シャーベット各種 （Sherbet）……………………… ￥390
131. 特製ババロア （Special Bavarian cream） ……… ￥390
132. コーヒーゼリー＆バニラ （Coffee Jelly and Vanilla） ￥490
133. ババロアサンデー （Bavarian Sandae） ………… ￥490

Full Course フルコース
134. PARIS ………………………………………………￥6170
 オードブル：本日のオードブル取り合わせ 3品
 （Hors d'oeuvre : Assorted Today's 3 Special Hors d'oeuvres）
スープ：オニオングラタンスープ （Soup: Onion Gratin Soup）
魚料理：伊勢海老のコキール （Fish Dish: Robster Coquille）
肉料理：国産牛ヒレ肉ステーキ
 （Meat Dish: Domestic Beef Fillet Steak）
サラダ、パン又はライス、お好みのデザート、コーヒー 
（Salad, Rice/Bread and a dessert and Coffee）
135. Province （Providence）……………………………￥5140
オードブル：本日のオードブル取り合わせ 3品 
（Hors d'oeuvre : Assorted Today's 3 Special Hors d'oeuvres）
スープ：オニオングラタンスープ （Soup: Onion Gratin Soup）
魚料理：有頭車海老と帆立貝柱のバルケット
（Fish Dish: Barquette of Prawn and Scallop）
肉料理：国産牛ヒレ肉ステーキ(Meat Dish: Domestic Beef Fillet Steak)
サラダ、パン又はライス、お好みのデザート、コーヒ ー
（Salad, Rice/Bread and a dessert and Coffee）

Service サービスメニュー
136. サーロインステーキ　130g　ライス サラダ付 

（Sir loin Steak 130g with Rice and Salad） ……………￥1520
137. 160g …………………………………………………￥1830
138. 200g …………………………………………………￥2050
お好みのソースをお選びください （Choose your sauce）
139. A 自家製ステーキ醤油とメートルドテルバター 
（A: Homemade Steak Soy Sauce and Maitre d'hotel Butter）
140. B 和風大根おろし大葉風味ステーキ醤油

 （B: Japanese style Grated Radish and Perilla flavored Steak Soy Sauce）

141.  伊勢海老のコキール （ Robster Coquille）……… ￥2900
みかさ自慢の料理です。ライス＆サラダ付
 （Our speciality dish. Comes with Rice and Salad）
142.  海老、 帆立貝柱のパイ詰めロブスターソースセット

( Shrimp and Scallop stuffed in Pie with Robster Sauce)    ￥1850
人気の魚料理、オニオングラタンスープのセットでお楽しみください 
（Enjoy the Combination of Popular Fish Dish and Onion Gratin Soup）

143.  ミニッツステーキ (110g)＆シーフードのパイ詰めのセット

（ Minute Steak (110g) and Seafood stuffed in Pie ）…  ￥1830
ステーキと魚料理 両方をお楽しみください 
（Enjoy the Combination of Steak and Fish）
144.  みかさ御膳 （定食） （Mikasa Meal）……………￥1620
海老フライ、帆立貝柱フライ、カニコロッケ、ビーフの生姜
焼、白身魚の唐揚盛合せ
 （Deep-fried Prawn and Scallop. Creamy Crab Croquette and 
grilled Beed and fried White fish）
145.  野菜たっぷりのスタミナステーキ ライス付 

（ Hearty Vegetable Sustaining Steak with Rice）……… ￥1520
きのこ、緑黄野菜の入ったピリッ辛ソースで
 （Mushroom and Colorful Vegetables with Spicy Sauce）
146.  ミックス御膳 （定食） （ Mixed Meal）……………￥1420
ヒレカツ、若どりの唐揚、ビーフの生姜焼きの盛合せ
(Assorted Fillet Cutlets, Fried Chicken and Grilled Beef with Ginger）
147.  海老フライとポークの生姜焼き盛合せライス付

（Deep-fried Prawn and Grilled Pork with Ginger with Rice)    ￥980
人気の海老フライとポークの生姜焼きを盛合せました
（Assorted Popular Deep-fried Prawn and Grilled Pork with Ginger）
148.  3 品盛合せライス付 （3 different dishes with Rice)￥920
みかさ定番 カニクリームコロッケ、ハンバーグステーキ、ヒレカツの盛合せ 
（Mikasa Classic, Creamy Crab Croquette, Hamberg Steak and Fillet Cutlets）

Service Dinner
サービスディナー
お好みの料理にオードブル、スープなどの付いた人気のディ
ナーです。どうぞ、ごゆっくりお楽しみください。 
（Choose a dish and Hors d'oeuvre with Soup. Please Enjoy it）
 ・ オードブル 3 品 （3 kinds of Hors d'oeuvre）
厳選したオードブルをお楽しみください
 （Enjoy the selected Hors d'oeuvre）
・ スープ ( オニオングラタンスープ )(Soup (Onion Gratin Soup)）
・ メイン料理（下記よりお好みで） （Main Dish (Followings)）
149. サーロインステーキ （Sir loin Steak）……………￥3390
お好みの焼き具合をご指定下さい 
（Let us know how you want your Steak to be cooked）
150. 国産牛ヒレ肉ステーキ (Domestic Beef Fillet Steak)￥3960
お好みの焼き具合をご指定下さい 
（Let us know how you want your Steak to be cooked）
151. 海の幸盛合せロブスターソース煮 
（Assorted Seafood with Robster Sauce）………………￥3390
有頭車海老、帆立貝柱をパイ生地とともにお楽しみください 
（Enjoy Prawn and Scallop on Pie Dough）
152. 伊勢海老のコキール （ Lobster Coquille）……… ￥4110
大伊勢海老を自慢のコキールソースで 
各 ライス又はパン /お好みのデザート /コーヒー付 
（Rice/Bread, Dessert and Coffee）



Recommended Side Dish
おすすめサイドディッシュ
153. オニオングラタンスープ S （Onion Gratin Soup S） ￥410
154. M …………………………………………………… ￥620
155. オニオングラタンスープセット 

（Onion Gratin Soup Combo）…………………………… ￥720
 オニオングラタンスープ、パン（又はライス）、サラダ、コー
ヒーがお好みの料理に付くお得なセットです
 （Onion Gratin Soup, Bread (or Rice) Salad, Coffee with your 
chosen dish）
156. ミニビーフシチュー （Small Beef Stew）………… ￥490
自慢料理のビーフシチューを小鉢でおつまみに、又はもう一
品の料理にどうぞ
 （Our speciality Beef Stew in small Bowl for a side dish）
157. エスカルゴ　6 個 （Escargot 6pcs）………………￥1030
158. 4 個 （4pcs）………………………………………… ￥700
殻に入ったブルゴーニュ風です。薄切りフランスパンにソー
スを付けて
 （ Bourgogne styled Escargots in a Shell, The Sauce goes well 
with Baquettes）
159. 海老とサーモンのカルパッチョ

 （Shrimp and Salmon Carpaccio）……………………… ￥700
海老とスモークサーモンを生野菜と一緒に、自慢のドレッシ
ングで
 （Shrimp, Smoked Salmon and fresh vegetables with Our 
Speciality Sauce）
160. 生ハムとチーズのカルパッチョ 
（Proscuitto and Cheese Carpaccio）…………………… ￥700
塩分を控えた生ハムとナチュラルクリームチーズのカルパッチョ 
（Cut down Salted Proscuitto and Natural Cream Carpaccio）
161. 海老のふっくら揚げ （Deep-fried Soft Shrimp）… ￥700
海老の旨みを逃がさないように唐揚にしました 
（Deep-fried to makes the most of the original taste of the shrimps）
162. 若鳥の唐揚 （Fried Chicken）…………………… ￥670
. 創業以来のメニュー、秘伝の唐揚のたれで 
（Since the establishment, with our secret Sauce for the fried Chicken）

163. カニコロッケ 3 個 （Creamy Crab Croquette, 3pcs） ￥800
164. 2 個 （2pcs）………………………………………… ￥620
人気のメニュー、アッツアツをお楽しみください
 （Popular dish, Enjoy them piping hot.）

価格には消費税が含まれております。

（Tax included to all the prices）

Lunch Special Menu
サービスランチタイムメニュー

Drink ドリンク
1. 生ビール （中） （Draft Beer (Medium)）…………… ￥590
2. 生ビール （小） （Draft Beer (Small)）………………… ￥410
3. ビール （中瓶） （Beer (Bottle)）……………………… ￥560
4. ノンアルコールビール ( 小 )(Non Alcohol Beer (Small))￥500
5. 日本酒 （Sake）………………………………………… ￥510
6. 冷酒 （Cold Sake）……………………………………… ￥870
7. グラスワイン （赤、 白、 ロゼ）

 （Glass Wine (Red/White/Rose)） ……………………… ￥450
8. コーヒー （ホット又はアイス） （Coffee (Hot/Iced)） ￥390
9. 紅茶 （ホット又はアイス） （Tea (Hot/Iced)） ……… ￥390
10. オレンジジュース （Orange Juice）………………… ￥390
11. ウーロン茶 （Oolong Tea） ………………………… ￥390
12. コカ ・ コーラ （Coca Cola） ………………………… ￥390
13. ジンジャーエール （Ginger Ale）…………………… ￥390
14. カルピスウォーター （Calpis）……………………… ￥390

Wine ワイン
15. ボジョレー （仏 ・ ボジョレー地区） 中瓶 
（Beaujolais (Beaujolais, France) Medium Bottle） …… ￥1540
16. 大瓶 （Large Bottle）…………………………………￥2570
17. コートデュローヌ （仏 ・ コートデュローヌ地方） 大瓶 
（Côtes du Rhône (Côtes du Rhône, France) Large Bottle)￥2360
18. マドンナ （独 ・ ライン） 中瓶 
（Madonna (Rhein, Germany) Medium Bottle） ……… ￥1540
19. 大瓶 （Large Bottle）…………………………………￥2570
20. ミュスカデ （仏 ・ ロワール） 大瓶 
（Muscadet (Loire, France) Large Bottle）………………￥3080
21. ロゼ ・ ダンジュ （仏 ・ ロワール） 大瓶 

（Rose Dange (Loire, France) Large Bottle）……………￥2570
そのほかはワインリストをご確認ください。

（Check out a wine list for more）

Recommendationおすすめ
22. みかさ定食 （Mikasa Meal）…………………………￥1620
海老フライ、カニコロッケ、帆立貝柱のフライ、ビーフの生
姜焼き、白身魚の唐揚（ごはん、みそ汁、おしんこ付）
 （Deep-fried Prawn, Cream crab croquette, Deep-fried Scallop, 
Grilled Beef and ginger, Deep-fried White fish 
(Rice/MisoSoup/Pickles)）
23. 和風ステーキ定食 （Japanese styled Steak Meal） ￥1520
さっぱりした大根おろしと大葉の入った醤油ソースで
（ごはん、みそ汁、おしんこ付）
 （Soy Sauce based refreshing Sauce with Grated Radish and 
Perilla (Rice/Miso Soup/Pickles)）
24. 牛肉のソティ （Beef Saute）…………………………￥1010
（シメジ、カボチャなど緑黄色野菜入り、ライス付） 
（Shimeji Mushroom, Pumpkin and brightly colored Vegetables. 
Comes with Rice）
25. お楽しみ弁当 （Exciting Lunch Box）……………… ￥920
海老フライ、薄切りポークの生姜焼き、お魚など当店自慢の
お弁当です（みそ汁付） 
（Deep-fried Prawn, Grilled Thin-slice Pork with Ginger and Fish. 
Our Speciality Lunch box. Comes with Miso Soup.）

26. 海老フライとポークの盛り合わせ定食 
（Deep-fried Prawn and Pork Combinated Meal）…… ￥980
人気の海老フライとポークの生姜焼きをたっぷり（ごはん、
みそ汁、おしんこ付）
 （Popular Deep-fried Prawn and Grilled Pork with Ginger 
(Rice/Miso Soup/Pickles)）
27. 海老フライ定食 （Deep-fried Prawn Meal）……… ￥1010
高級白絞油でカラッと揚げました（ごはん、みそ汁、おしんこ付） 
（Deep-fried with Premium refined oil (Rice/Miso Soup/Pickles)）

Kid's menu お子様メニュー
28. お子様ランチ（ハンバーグ、海老フライ他）おまけ付き 
（Kid's Lunch (Hamberg Steak, Deep-fried Prawn)
 Comes with a free gift）………………………………… ￥770
小学生以下のお子様に限らせて頂きます
 （Children in Primary (Elelmentary)School or Younger）

Service Lunch サービスランチ

Set meal 定食
29. A 定食（ヒレカツ、ハンバーグ、カニコロッケ盛合せ） 
（Meal A (Fillet Cutlets, Hamberger Steak and Crab Croquette)） ￥920
30. B 定食（海老フライ、ヒレカツ、ポーク・ソティ盛合せ） 
（Meal B (Deep-fried Prawn, Fillet Cutlets and Pork Saute)）￥920
31. ハンバーグステーキ定食 ( 自慢のドミグラス・ソースで )
（Hamberg Steak Meal (Our Speciality, Demi Glace Sauce))￥1060
32. 一口ヒレカツ定食（ボリュームの 4個付け）
（One bite Fillet Cutlets Meal (Satisfying 4pcs of the cutlets))￥1200
33. ビーフの生姜焼き定食 (Grilled Beef and Ginger Meal)￥1320

Dessert デザート
（数種類ずつ用意いたしております。係りにお尋ねください） 
（(A few different kinds for each dessert, Ask for more details)）
50. アイスクリーム各種 （Iced cream）…………………  ￥390
51. シャーベット各種 （Sherbet） ……………………… ￥390
52. 特製ババロア （Special Bavarian cream）………… ￥390
53. コーヒーゼリー＆バニラ （Coffee Jelly and Vanilla） ￥490

Recommended Lunch
おすすめランチ

Special Course
スペシャルコース
 Hors d'oeuvre, Onion Gratin Soup, Bread,
Small Pan cakes, Coffee
オードブル、オニオングラタンスープ、パン、プチケーキ、コーヒー付

お好みのメインディッシュをお選びください。 
（Choose a main dish）
54. サーロインステーキ （Sir loin Steak）………………￥2140
55. シーフードパイ詰め （Seafood stuffed Pie）……… ￥1830
56. ハンバーグステーキ （Hanberg Steak）……………￥1730
57. カニコロッケ （Crab Croquette）……………………￥1730

More Lunch Not on the lunch menu

ランチメニューにないメニュー

Steak Lunch
ステーキランチ
58. サーロインステーキをお好みのソースで ライス付 

（Sir loin Steak with Rice, Choose your Sauce from A,B） ￥1200
59. A ステーキ醤油＆バター （A: Steak Soy Sauce and Butter）
60. B 和風大根おろし大葉風味ソース

（B: Japanese Grated Radish and perilla flavored Sauce）……

Combination コンビ
61. 海老フライとポークの生姜焼き盛り合わせ

 （Deep-fried Prawn and Grilled Pork with Ginger）…… ￥980
62. ごはん、 みそ汁、 おしんこ付 （Rice, Miso Soup, Pickles）

Pasta パスタ
63. きのこスパゲティーサラダ付 

（Mushroom Spaghetti with Salad）…………………… ￥870

Dinner ディナー

Drink ドリンク
64. 生ビール （中） （Draft Beer (Medium)）…………… ￥590
65. 生ビール （小） （Draft Beer (Small)）……………… ￥410
66. ビール （中瓶） （Beer (Medium Bottle)）………… ￥560
67. ノンアルコールビール （小）

 （Non Alcohol Beer (Small)）…………………………… ￥500
68. 日本酒 （Sake）……………………………………… ￥510
69. 冷酒 （Cold Sake）…………………………………… ￥870
70. ウイスキー （S） （Whisky (S)）……………………… ￥390
71. （W） …………………………………………………… ￥620
72. コーヒー （ホット又はアイス） （Coffee (Hot / Iced)） ￥390
73. 紅茶 （ホット又はアイス） （Tea (Hot / Iced)） …… ￥390
74. オレンジジュース （Orange Juice）………………… ￥390
75. ウーロン茶 （Oolong Tea） ………………………… ￥390
76. コカ ・ コーラ （Coca Cola） ………………………… ￥390
77. ジンジャーエール （Ginger Ale）…………………… ￥390
78. カルピスウォーター （Calpis Water）……………… ￥390

Wine ワイン
79. グラスワイン （赤、 白、 ロゼ）

（Glass Wine (Red/White/Rose)）………………………… ￥450
80. ボジョレー （仏 ・ ボジョレー地区） 中瓶 
（Beaujolais (Beaujolais, France) Medium Bottle） …… ￥1540
81. 大瓶 （Large Bottle）…………………………………￥2570
82. コートデュローヌ （仏 ・ コートデュローヌ地方） 大瓶 
（Côtes du Rhône (Côtes du Rhône, France) Large Bottle)￥2360
83. マドンナ （独 ・ ライン） 中瓶 

（Madonna (Rhein, Germany) Medium Bottle） ……… ￥1540
84. 大瓶 （Large Bottle）…………………………………￥2570
85. ミュスカデ （仏 ・ ロワール） 大瓶

 （Muscadet (Loire, France) Large Bottle）………………￥3080
86. ロゼ ・ ダンジュ （仏 ・ ロワール） 大瓶

 （Rose Dange (Loire, France) Large Bottle）……………￥2570
そのほかはワインリストをご確認ください。
 （Check out a wine list for more）

Valuable dish お得なセット
87. オニオングラタンスープ、 ライス又はパン、 サラダ、 コーヒー付 
（Onion Gratin Soup with Rice/Bread, Salad and Coffee） ￥720
88. カップスープ （Cut Soup）…………………………… ￥310
89. ライス又はパン （Rice/Bread）……………………… ￥240
90. サラダ （Salad）……………………………………… ￥290
91. デミコーヒー （Demi Coffee） ……………………… ￥260

Cult  カルト
92. カニクリームコロッケ （Creamy Crab Croquette）… ￥800
 たっぷりのカニ肉を自慢のホワイトソースで
 （A plenty of Crab with Our speciality White sauce）
93. 海老フライ （3 本） （Deep-fried Prawns (3 pcs)）… ￥920
高級白絞油でカラッと揚げます
（Deep-fried with Premium refined oil）
94. 白身魚の唐揚げ （Deep-fried White Fish） ……… ￥840
高級メルルーサを 2種類の味付けでお楽しみください 
（Premium Merluza with two diffirent Seasonings）
95. ハンバーグステーキ （ドミグラスソース） 
（Hamberg Steak (Demi Glace Sauce)）………………… ￥800
当店は牛肉 100％。心を込めて焼き上げました 
（We cooked 100% Beef with the heart）
96. 和風ハンバーグステーキ （大根おろしソース） 

（Japanese style Hamberg Steak (Grated Radish Sauce)） ￥870
さっぱりした大根おろし大葉風味ステーキ醤油で 
（Soy Sauce based refreshing Sauce with Grated Radish and Perilla）
97. ビーフの生姜焼き （Grilled Beef with Ginger）…… ￥1130
牛サーロイン肉を、ピリッとした生姜風味ソースで
 （Grilled Sir loin Beef with Spicy ginger flavored Sauce）
98. ビーフのシチュー （Beef Stew）……………………￥1640
じっくり煮込んだ牛バラ肉を自慢のソースで 
（Simmered Beef Back Ribs with Our Speciality Sauce）
99. 伊勢海老のコキール （Lobster Coquille）…………￥2700
みかさを代表する魚料理です （Representation of Mikasa）

Kid's menu お子様メニュー
100. お子様ランチ（ハンバーグ、海老フライなど） 
（Kid's Lunch (Hamberg Steak, Deep-fried Prawn)
 Comes with a free gift）………………………………… ￥710
101. お子様ステーキ（サーロインステーキ110gライス付き） 
（Children in Primary (Elelmentary)School or Younger） ￥1130

Take out お持ち帰り
ほとんどの料理をお持ち帰りいただけます。どうぞ係りにお
申し付けください
（The most of Dishes are available for a take out. Let us know.）

Steak ステーキ
102. 国産牛ヒレ肉ステーキ 130g 
（Domestic Beef Fillet Steak 130g）………………………￥2670
103. 150g …………………………………………………￥2980
104. 200g …………………………………………………￥3800
A,B からお好みのソースをお選びください 
（Choose your Sauce）
105. A 自家製ステーキ醤油とメートルドテルバター

 （A: Homemade Steak Soy Sauce and Maitre d'hotel Butter）
106. B 和風大根おろし大葉風味ステーキ醤油 

（B: Japanese style Grated Radish and Perilla flavored Steak 
Soy Sauce） ………………………………………………………

Pasta
107. 和風きのこのスパゲティー

 （Japanese style Mushroom Spaghetti）……………… ￥790
108. スパゲティーナポリタン （Spaghetti Napolitan） ￥790
109. スパゲティーミートソース （Spaghetti Meat Sauce） ￥790
110. スペシャルナポリタン (ハンバーグ、カニクリームコロッケ添え)
（Special Napolitan (With Hamberg Steak and Creamy Crab 
Croquette） ………………………………………………￥1010
111. スペシャルミート ・ ソース

（ハンバーグ、カニクリームコロッケ添え）
 （Special Meat Sauce (Hamberg Steak and 
Creamy Crab Croquette） ………………………………￥1010

Makunouchi 幕ノ内
112. 洋食幕の内弁当 (2 人前よりご予約にて承りましたます） 
（Lunch box (Need to be reserved, from two servings)） ￥2050
牛ステーキ、白身魚、帆立貝、海老サラダ、ポーク生姜焼き他 
（Beef Steak, White Fish, Scallop, Shrimp Salad, Grilled Pork 
and Ginger）
 各種お集まりのお食事会にご好評です。会議やご自宅でのお
食事会にお届けいたします。お値段も係りとご相談ください 
（Recommended for a Dinner Party. Let us know your Budget）

Hors d'oeuvre オードブル
113. 3 種取り合わせオードブル

 （Assorted 3 kinds of Hors d'oeuvre） ………………… ￥920
114. エスカルゴブルゴーニュ風　6 個 
（Escargots a la burguignonne 6pcs） …………………￥1030
115. 4 個 （4pcs）………………………………………… ￥700
116. スモークサーモン （Smoked Salmon）…………… ￥920
117. 生ハム＆メロン （Proscuitto and Melon）……… ￥920
118. 海老のふっくら揚げ （Deep-fried Soft Shrimp）…   ￥700
119. クリームチーズ （Cream Cheese）………………… ￥620

Soup スープ
120. オニオングラタンスープ M （Onion Gratin Soup M)￥620
121. S …………………………………………………… ￥410
122. クリームコーンポタージュ （Cream Corn Potage） ￥410
123. カップスープ（コーンポタージュ） 
（Cup Soup (Corn Potage)）……………………………… ￥310
124. コンソメ（エストラゴン風味） 
（Consomme (Estragon style)）………………………… ￥510

Salad サラダ
125. 生野菜の盛合せ （Assorted Fresh Vegetables）… ￥640
126. カップサラダ （Cup Salad）………………………… ￥290
127. カニサラダ （Crab Salad）………………………… ￥900
128. シーフードサラダ （Seafood Salad）……………… ￥900

Dessert デザート
（数種類ずつ用意いたしております。係りにお尋ねください） 
（(A few different kinds for each dessert, Ask for more details)）
129. アイスクリーム各種 （Iced cream）……………… ￥390
130. シャーベット各種 （Sherbet）……………………… ￥390
131. 特製ババロア （Special Bavarian cream） ……… ￥390
132. コーヒーゼリー＆バニラ （Coffee Jelly and Vanilla） ￥490
133. ババロアサンデー （Bavarian Sandae） ………… ￥490

Full Course フルコース
134. PARIS ………………………………………………￥6170
 オードブル：本日のオードブル取り合わせ 3品
 （Hors d'oeuvre : Assorted Today's 3 Special Hors d'oeuvres）
スープ：オニオングラタンスープ （Soup: Onion Gratin Soup）
魚料理：伊勢海老のコキール （Fish Dish: Robster Coquille）
肉料理：国産牛ヒレ肉ステーキ
 （Meat Dish: Domestic Beef Fillet Steak）
サラダ、パン又はライス、お好みのデザート、コーヒー 
（Salad, Rice/Bread and a dessert and Coffee）
135. Province （Providence）……………………………￥5140
オードブル：本日のオードブル取り合わせ 3品 
（Hors d'oeuvre : Assorted Today's 3 Special Hors d'oeuvres）
スープ：オニオングラタンスープ （Soup: Onion Gratin Soup）
魚料理：有頭車海老と帆立貝柱のバルケット
（Fish Dish: Barquette of Prawn and Scallop）
肉料理：国産牛ヒレ肉ステーキ(Meat Dish: Domestic Beef Fillet Steak)
サラダ、パン又はライス、お好みのデザート、コーヒ ー
（Salad, Rice/Bread and a dessert and Coffee）

Service サービスメニュー
136. サーロインステーキ　130g　ライス サラダ付 

（Sir loin Steak 130g with Rice and Salad） ……………￥1520
137. 160g …………………………………………………￥1830
138. 200g …………………………………………………￥2050
お好みのソースをお選びください （Choose your sauce）
139. A 自家製ステーキ醤油とメートルドテルバター 
（A: Homemade Steak Soy Sauce and Maitre d'hotel Butter）
140. B 和風大根おろし大葉風味ステーキ醤油

 （B: Japanese style Grated Radish and Perilla flavored Steak Soy Sauce）

141.  伊勢海老のコキール （ Robster Coquille）……… ￥2900
みかさ自慢の料理です。ライス＆サラダ付
 （Our speciality dish. Comes with Rice and Salad）
142.  海老、 帆立貝柱のパイ詰めロブスターソースセット

( Shrimp and Scallop stuffed in Pie with Robster Sauce)    ￥1850
人気の魚料理、オニオングラタンスープのセットでお楽しみください 
（Enjoy the Combination of Popular Fish Dish and Onion Gratin Soup）

143.  ミニッツステーキ (110g)＆シーフードのパイ詰めのセット

（ Minute Steak (110g) and Seafood stuffed in Pie ）…  ￥1830
ステーキと魚料理 両方をお楽しみください 
（Enjoy the Combination of Steak and Fish）
144.  みかさ御膳 （定食） （Mikasa Meal）……………￥1620
海老フライ、帆立貝柱フライ、カニコロッケ、ビーフの生姜
焼、白身魚の唐揚盛合せ
 （Deep-fried Prawn and Scallop. Creamy Crab Croquette and 
grilled Beed and fried White fish）
145.  野菜たっぷりのスタミナステーキ ライス付 

（ Hearty Vegetable Sustaining Steak with Rice）……… ￥1520
きのこ、緑黄野菜の入ったピリッ辛ソースで
 （Mushroom and Colorful Vegetables with Spicy Sauce）
146.  ミックス御膳 （定食） （ Mixed Meal）……………￥1420
ヒレカツ、若どりの唐揚、ビーフの生姜焼きの盛合せ
(Assorted Fillet Cutlets, Fried Chicken and Grilled Beef with Ginger）
147.  海老フライとポークの生姜焼き盛合せライス付

（Deep-fried Prawn and Grilled Pork with Ginger with Rice)    ￥980
人気の海老フライとポークの生姜焼きを盛合せました
（Assorted Popular Deep-fried Prawn and Grilled Pork with Ginger）
148.  3 品盛合せライス付 （3 different dishes with Rice)￥920
みかさ定番 カニクリームコロッケ、ハンバーグステーキ、ヒレカツの盛合せ 
（Mikasa Classic, Creamy Crab Croquette, Hamberg Steak and Fillet Cutlets）

Service Dinner
サービスディナー
お好みの料理にオードブル、スープなどの付いた人気のディ
ナーです。どうぞ、ごゆっくりお楽しみください。 
（Choose a dish and Hors d'oeuvre with Soup. Please Enjoy it）
 ・ オードブル 3 品 （3 kinds of Hors d'oeuvre）
厳選したオードブルをお楽しみください
 （Enjoy the selected Hors d'oeuvre）
・ スープ ( オニオングラタンスープ )(Soup (Onion Gratin Soup)）
・ メイン料理（下記よりお好みで） （Main Dish (Followings)）
149. サーロインステーキ （Sir loin Steak）……………￥3390
お好みの焼き具合をご指定下さい 
（Let us know how you want your Steak to be cooked）
150. 国産牛ヒレ肉ステーキ (Domestic Beef Fillet Steak)￥3960
お好みの焼き具合をご指定下さい 
（Let us know how you want your Steak to be cooked）
151. 海の幸盛合せロブスターソース煮 
（Assorted Seafood with Robster Sauce）………………￥3390
有頭車海老、帆立貝柱をパイ生地とともにお楽しみください 
（Enjoy Prawn and Scallop on Pie Dough）
152. 伊勢海老のコキール （ Lobster Coquille）……… ￥4110
大伊勢海老を自慢のコキールソースで 
各 ライス又はパン /お好みのデザート /コーヒー付 
（Rice/Bread, Dessert and Coffee）

パスタ　

Mikasa



Recommended Side Dish
おすすめサイドディッシュ
153. オニオングラタンスープ S （Onion Gratin Soup S） ￥410
154. M …………………………………………………… ￥620
155. オニオングラタンスープセット 

（Onion Gratin Soup Combo）…………………………… ￥720
 オニオングラタンスープ、パン（又はライス）、サラダ、コー
ヒーがお好みの料理に付くお得なセットです
 （Onion Gratin Soup, Bread (or Rice) Salad, Coffee with your 
chosen dish）
156. ミニビーフシチュー （Small Beef Stew）………… ￥490
自慢料理のビーフシチューを小鉢でおつまみに、又はもう一
品の料理にどうぞ
 （Our speciality Beef Stew in small Bowl for a side dish）
157. エスカルゴ　6 個 （Escargot 6pcs）………………￥1030
158. 4 個 （4pcs）………………………………………… ￥700
殻に入ったブルゴーニュ風です。薄切りフランスパンにソー
スを付けて
 （ Bourgogne styled Escargots in a Shell, The Sauce goes well 
with Baquettes）
159. 海老とサーモンのカルパッチョ

 （Shrimp and Salmon Carpaccio）……………………… ￥700
海老とスモークサーモンを生野菜と一緒に、自慢のドレッシ
ングで
 （Shrimp, Smoked Salmon and fresh vegetables with Our 
Speciality Sauce）
160. 生ハムとチーズのカルパッチョ 
（Proscuitto and Cheese Carpaccio）…………………… ￥700
塩分を控えた生ハムとナチュラルクリームチーズのカルパッチョ 
（Cut down Salted Proscuitto and Natural Cream Carpaccio）
161. 海老のふっくら揚げ （Deep-fried Soft Shrimp）… ￥700
海老の旨みを逃がさないように唐揚にしました 
（Deep-fried to makes the most of the original taste of the shrimps）
162. 若鳥の唐揚 （Fried Chicken）…………………… ￥670
. 創業以来のメニュー、秘伝の唐揚のたれで 
（Since the establishment, with our secret Sauce for the fried Chicken）

163. カニコロッケ 3 個 （Creamy Crab Croquette, 3pcs） ￥800
164. 2 個 （2pcs）………………………………………… ￥620
人気のメニュー、アッツアツをお楽しみください
 （Popular dish, Enjoy them piping hot.）

価格には消費税が含まれております。

（Tax included to all the prices）

Lunch Special Menu
サービスランチタイムメニュー

Drink ドリンク
1. 生ビール （中） （Draft Beer (Medium)）…………… ￥590
2. 生ビール （小） （Draft Beer (Small)）………………… ￥410
3. ビール （中瓶） （Beer (Bottle)）……………………… ￥560
4. ノンアルコールビール ( 小 )(Non Alcohol Beer (Small))￥500
5. 日本酒 （Sake）………………………………………… ￥510
6. 冷酒 （Cold Sake）……………………………………… ￥870
7. グラスワイン （赤、 白、 ロゼ）

 （Glass Wine (Red/White/Rose)） ……………………… ￥450
8. コーヒー （ホット又はアイス） （Coffee (Hot/Iced)） ￥390
9. 紅茶 （ホット又はアイス） （Tea (Hot/Iced)） ……… ￥390
10. オレンジジュース （Orange Juice）………………… ￥390
11. ウーロン茶 （Oolong Tea） ………………………… ￥390
12. コカ ・ コーラ （Coca Cola） ………………………… ￥390
13. ジンジャーエール （Ginger Ale）…………………… ￥390
14. カルピスウォーター （Calpis）……………………… ￥390

Wine ワイン
15. ボジョレー （仏 ・ ボジョレー地区） 中瓶 
（Beaujolais (Beaujolais, France) Medium Bottle） …… ￥1540
16. 大瓶 （Large Bottle）…………………………………￥2570
17. コートデュローヌ （仏 ・ コートデュローヌ地方） 大瓶 
（Côtes du Rhône (Côtes du Rhône, France) Large Bottle)￥2360
18. マドンナ （独 ・ ライン） 中瓶 
（Madonna (Rhein, Germany) Medium Bottle） ……… ￥1540
19. 大瓶 （Large Bottle）…………………………………￥2570
20. ミュスカデ （仏 ・ ロワール） 大瓶 
（Muscadet (Loire, France) Large Bottle）………………￥3080
21. ロゼ ・ ダンジュ （仏 ・ ロワール） 大瓶 

（Rose Dange (Loire, France) Large Bottle）……………￥2570
そのほかはワインリストをご確認ください。

（Check out a wine list for more）

Recommendationおすすめ
22. みかさ定食 （Mikasa Meal）…………………………￥1620
海老フライ、カニコロッケ、帆立貝柱のフライ、ビーフの生
姜焼き、白身魚の唐揚（ごはん、みそ汁、おしんこ付）
 （Deep-fried Prawn, Cream crab croquette, Deep-fried Scallop, 
Grilled Beef and ginger, Deep-fried White fish 
(Rice/MisoSoup/Pickles)）
23. 和風ステーキ定食 （Japanese styled Steak Meal） ￥1520
さっぱりした大根おろしと大葉の入った醤油ソースで
（ごはん、みそ汁、おしんこ付）
 （Soy Sauce based refreshing Sauce with Grated Radish and 
Perilla (Rice/Miso Soup/Pickles)）
24. 牛肉のソティ （Beef Saute）…………………………￥1010
（シメジ、カボチャなど緑黄色野菜入り、ライス付） 
（Shimeji Mushroom, Pumpkin and brightly colored Vegetables. 
Comes with Rice）
25. お楽しみ弁当 （Exciting Lunch Box）……………… ￥920
海老フライ、薄切りポークの生姜焼き、お魚など当店自慢の
お弁当です（みそ汁付） 
（Deep-fried Prawn, Grilled Thin-slice Pork with Ginger and Fish. 
Our Speciality Lunch box. Comes with Miso Soup.）

26. 海老フライとポークの盛り合わせ定食 
（Deep-fried Prawn and Pork Combinated Meal）…… ￥980
人気の海老フライとポークの生姜焼きをたっぷり（ごはん、
みそ汁、おしんこ付）
 （Popular Deep-fried Prawn and Grilled Pork with Ginger 
(Rice/Miso Soup/Pickles)）
27. 海老フライ定食 （Deep-fried Prawn Meal）……… ￥1010
高級白絞油でカラッと揚げました（ごはん、みそ汁、おしんこ付） 
（Deep-fried with Premium refined oil (Rice/Miso Soup/Pickles)）

Kid's menu お子様メニュー
28. お子様ランチ（ハンバーグ、海老フライ他）おまけ付き 
（Kid's Lunch (Hamberg Steak, Deep-fried Prawn)
 Comes with a free gift）………………………………… ￥770
小学生以下のお子様に限らせて頂きます
 （Children in Primary (Elelmentary)School or Younger）

Service Lunch サービスランチ

Set meal 定食
29. A 定食（ヒレカツ、ハンバーグ、カニコロッケ盛合せ） 
（Meal A (Fillet Cutlets, Hamberger Steak and Crab Croquette)） ￥920
30. B 定食（海老フライ、ヒレカツ、ポーク・ソティ盛合せ） 
（Meal B (Deep-fried Prawn, Fillet Cutlets and Pork Saute)）￥920
31. ハンバーグステーキ定食 ( 自慢のドミグラス・ソースで )
（Hamberg Steak Meal (Our Speciality, Demi Glace Sauce))￥1060
32. 一口ヒレカツ定食（ボリュームの 4個付け）
（One bite Fillet Cutlets Meal (Satisfying 4pcs of the cutlets))￥1200
33. ビーフの生姜焼き定食 (Grilled Beef and Ginger Meal)￥1320

Dessert デザート
（数種類ずつ用意いたしております。係りにお尋ねください） 
（(A few different kinds for each dessert, Ask for more details)）
50. アイスクリーム各種 （Iced cream）…………………  ￥390
51. シャーベット各種 （Sherbet） ……………………… ￥390
52. 特製ババロア （Special Bavarian cream）………… ￥390
53. コーヒーゼリー＆バニラ （Coffee Jelly and Vanilla） ￥490

Recommended Lunch
おすすめランチ

Special Course
スペシャルコース
 Hors d'oeuvre, Onion Gratin Soup, Bread,
Small Pan cakes, Coffee
オードブル、オニオングラタンスープ、パン、プチケーキ、コーヒー付

お好みのメインディッシュをお選びください。 
（Choose a main dish）
54. サーロインステーキ （Sir loin Steak）………………￥2140
55. シーフードパイ詰め （Seafood stuffed Pie）……… ￥1830
56. ハンバーグステーキ （Hanberg Steak）……………￥1730
57. カニコロッケ （Crab Croquette）……………………￥1730

More Lunch Not on the lunch menu

ランチメニューにないメニュー

Steak Lunch
ステーキランチ
58. サーロインステーキをお好みのソースで ライス付 

（Sir loin Steak with Rice, Choose your Sauce from A,B） ￥1200
59. A ステーキ醤油＆バター （A: Steak Soy Sauce and Butter）
60. B 和風大根おろし大葉風味ソース

（B: Japanese Grated Radish and perilla flavored Sauce）……

Combination コンビ
61. 海老フライとポークの生姜焼き盛り合わせ

 （Deep-fried Prawn and Grilled Pork with Ginger）…… ￥980
62. ごはん、 みそ汁、 おしんこ付 （Rice, Miso Soup, Pickles）

Pasta パスタ
63. きのこスパゲティーサラダ付 

（Mushroom Spaghetti with Salad）…………………… ￥870

<Ingredients/Taste>

<Notice>
Some of restaurants accept CASH ONLY
The price including or excluding TAX is depending on the restaurant
Some of restaurants require COVER CHARGE
Some of restaurants require to order at least ONE DRINK

EXPERIENCE
SUGINAMI TOKYO

協力：

Egg
Chicken Pork
Beef Fish

Seafood Vegetables
Dairy Products

Flour
Spicy

Dinner ディナー

Drink ドリンク
64. 生ビール （中） （Draft Beer (Medium)）…………… ￥590
65. 生ビール （小） （Draft Beer (Small)）……………… ￥410
66. ビール （中瓶） （Beer (Medium Bottle)）………… ￥560
67. ノンアルコールビール （小）

 （Non Alcohol Beer (Small)）…………………………… ￥500
68. 日本酒 （Sake）……………………………………… ￥510
69. 冷酒 （Cold Sake）…………………………………… ￥870
70. ウイスキー （S） （Whisky (S)）……………………… ￥390
71. （W） …………………………………………………… ￥620
72. コーヒー （ホット又はアイス） （Coffee (Hot / Iced)） ￥390
73. 紅茶 （ホット又はアイス） （Tea (Hot / Iced)） …… ￥390
74. オレンジジュース （Orange Juice）………………… ￥390
75. ウーロン茶 （Oolong Tea） ………………………… ￥390
76. コカ ・ コーラ （Coca Cola） ………………………… ￥390
77. ジンジャーエール （Ginger Ale）…………………… ￥390
78. カルピスウォーター （Calpis Water）……………… ￥390

Wine ワイン
79. グラスワイン （赤、 白、 ロゼ）

（Glass Wine (Red/White/Rose)）………………………… ￥450
80. ボジョレー （仏 ・ ボジョレー地区） 中瓶 
（Beaujolais (Beaujolais, France) Medium Bottle） …… ￥1540
81. 大瓶 （Large Bottle）…………………………………￥2570
82. コートデュローヌ （仏 ・ コートデュローヌ地方） 大瓶 
（Côtes du Rhône (Côtes du Rhône, France) Large Bottle)￥2360
83. マドンナ （独 ・ ライン） 中瓶 

（Madonna (Rhein, Germany) Medium Bottle） ……… ￥1540
84. 大瓶 （Large Bottle）…………………………………￥2570
85. ミュスカデ （仏 ・ ロワール） 大瓶

 （Muscadet (Loire, France) Large Bottle）………………￥3080
86. ロゼ ・ ダンジュ （仏 ・ ロワール） 大瓶

 （Rose Dange (Loire, France) Large Bottle）……………￥2570
そのほかはワインリストをご確認ください。
 （Check out a wine list for more）

Valuable dish お得なセット
87. オニオングラタンスープ、 ライス又はパン、 サラダ、 コーヒー付 
（Onion Gratin Soup with Rice/Bread, Salad and Coffee） ￥720
88. カップスープ （Cut Soup）…………………………… ￥310
89. ライス又はパン （Rice/Bread）……………………… ￥240
90. サラダ （Salad）……………………………………… ￥290
91. デミコーヒー （Demi Coffee） ……………………… ￥260

Cult  カルト
92. カニクリームコロッケ （Creamy Crab Croquette）… ￥800
 たっぷりのカニ肉を自慢のホワイトソースで
 （A plenty of Crab with Our speciality White sauce）
93. 海老フライ （3 本） （Deep-fried Prawns (3 pcs)）… ￥920
高級白絞油でカラッと揚げます
（Deep-fried with Premium refined oil）
94. 白身魚の唐揚げ （Deep-fried White Fish） ……… ￥840
高級メルルーサを 2種類の味付けでお楽しみください 
（Premium Merluza with two diffirent Seasonings）
95. ハンバーグステーキ （ドミグラスソース） 
（Hamberg Steak (Demi Glace Sauce)）………………… ￥800
当店は牛肉 100％。心を込めて焼き上げました 
（We cooked 100% Beef with the heart）
96. 和風ハンバーグステーキ （大根おろしソース） 

（Japanese style Hamberg Steak (Grated Radish Sauce)） ￥870
さっぱりした大根おろし大葉風味ステーキ醤油で 
（Soy Sauce based refreshing Sauce with Grated Radish and Perilla）
97. ビーフの生姜焼き （Grilled Beef with Ginger）…… ￥1130
牛サーロイン肉を、ピリッとした生姜風味ソースで
 （Grilled Sir loin Beef with Spicy ginger flavored Sauce）
98. ビーフのシチュー （Beef Stew）……………………￥1640
じっくり煮込んだ牛バラ肉を自慢のソースで 
（Simmered Beef Back Ribs with Our Speciality Sauce）
99. 伊勢海老のコキール （Lobster Coquille）…………￥2700
みかさを代表する魚料理です （Representation of Mikasa）

Kid's menu お子様メニュー
100. お子様ランチ（ハンバーグ、海老フライなど） 
（Kid's Lunch (Hamberg Steak, Deep-fried Prawn)
 Comes with a free gift）………………………………… ￥710
101. お子様ステーキ（サーロインステーキ110gライス付き） 
（Children in Primary (Elelmentary)School or Younger） ￥1130

Take out お持ち帰り
ほとんどの料理をお持ち帰りいただけます。どうぞ係りにお
申し付けください
（The most of Dishes are available for a take out. Let us know.）

Steak ステーキ
102. 国産牛ヒレ肉ステーキ 130g 
（Domestic Beef Fillet Steak 130g）………………………￥2670
103. 150g …………………………………………………￥2980
104. 200g …………………………………………………￥3800
A,B からお好みのソースをお選びください 
（Choose your Sauce）
105. A 自家製ステーキ醤油とメートルドテルバター

 （A: Homemade Steak Soy Sauce and Maitre d'hotel Butter）
106. B 和風大根おろし大葉風味ステーキ醤油 

（B: Japanese style Grated Radish and Perilla flavored Steak 
Soy Sauce） ………………………………………………………

Pasta
107. 和風きのこのスパゲティー

 （Japanese style Mushroom Spaghetti）……………… ￥790
108. スパゲティーナポリタン （Spaghetti Napolitan） ￥790
109. スパゲティーミートソース （Spaghetti Meat Sauce） ￥790
110. スペシャルナポリタン (ハンバーグ、カニクリームコロッケ添え)
（Special Napolitan (With Hamberg Steak and Creamy Crab 
Croquette） ………………………………………………￥1010
111. スペシャルミート ・ ソース

（ハンバーグ、カニクリームコロッケ添え）
 （Special Meat Sauce (Hamberg Steak and 
Creamy Crab Croquette） ………………………………￥1010

Makunouchi 幕ノ内
112. 洋食幕の内弁当 (2 人前よりご予約にて承りましたます） 
（Lunch box (Need to be reserved, from two servings)） ￥2050
牛ステーキ、白身魚、帆立貝、海老サラダ、ポーク生姜焼き他 
（Beef Steak, White Fish, Scallop, Shrimp Salad, Grilled Pork 
and Ginger）
 各種お集まりのお食事会にご好評です。会議やご自宅でのお
食事会にお届けいたします。お値段も係りとご相談ください 
（Recommended for a Dinner Party. Let us know your Budget）

Hors d'oeuvre オードブル
113. 3 種取り合わせオードブル

 （Assorted 3 kinds of Hors d'oeuvre） ………………… ￥920
114. エスカルゴブルゴーニュ風　6 個 
（Escargots a la burguignonne 6pcs） …………………￥1030
115. 4 個 （4pcs）………………………………………… ￥700
116. スモークサーモン （Smoked Salmon）…………… ￥920
117. 生ハム＆メロン （Proscuitto and Melon）……… ￥920
118. 海老のふっくら揚げ （Deep-fried Soft Shrimp）…   ￥700
119. クリームチーズ （Cream Cheese）………………… ￥620

Soup スープ
120. オニオングラタンスープ M （Onion Gratin Soup M)￥620
121. S …………………………………………………… ￥410
122. クリームコーンポタージュ （Cream Corn Potage） ￥410
123. カップスープ（コーンポタージュ） 
（Cup Soup (Corn Potage)）……………………………… ￥310
124. コンソメ（エストラゴン風味） 
（Consomme (Estragon style)）………………………… ￥510

Salad サラダ
125. 生野菜の盛合せ （Assorted Fresh Vegetables）… ￥640
126. カップサラダ （Cup Salad）………………………… ￥290
127. カニサラダ （Crab Salad）………………………… ￥900
128. シーフードサラダ （Seafood Salad）……………… ￥900

Dessert デザート
（数種類ずつ用意いたしております。係りにお尋ねください） 
（(A few different kinds for each dessert, Ask for more details)）
129. アイスクリーム各種 （Iced cream）……………… ￥390
130. シャーベット各種 （Sherbet）……………………… ￥390
131. 特製ババロア （Special Bavarian cream） ……… ￥390
132. コーヒーゼリー＆バニラ （Coffee Jelly and Vanilla） ￥490
133. ババロアサンデー （Bavarian Sandae） ………… ￥490

Full Course フルコース
134. PARIS ………………………………………………￥6170
 オードブル：本日のオードブル取り合わせ 3品
 （Hors d'oeuvre : Assorted Today's 3 Special Hors d'oeuvres）
スープ：オニオングラタンスープ （Soup: Onion Gratin Soup）
魚料理：伊勢海老のコキール （Fish Dish: Robster Coquille）
肉料理：国産牛ヒレ肉ステーキ
 （Meat Dish: Domestic Beef Fillet Steak）
サラダ、パン又はライス、お好みのデザート、コーヒー 
（Salad, Rice/Bread and a dessert and Coffee）
135. Province （Providence）……………………………￥5140
オードブル：本日のオードブル取り合わせ 3品 
（Hors d'oeuvre : Assorted Today's 3 Special Hors d'oeuvres）
スープ：オニオングラタンスープ （Soup: Onion Gratin Soup）
魚料理：有頭車海老と帆立貝柱のバルケット
（Fish Dish: Barquette of Prawn and Scallop）
肉料理：国産牛ヒレ肉ステーキ(Meat Dish: Domestic Beef Fillet Steak)
サラダ、パン又はライス、お好みのデザート、コーヒ ー
（Salad, Rice/Bread and a dessert and Coffee）

Service サービスメニュー
136. サーロインステーキ　130g　ライス サラダ付 

（Sir loin Steak 130g with Rice and Salad） ……………￥1520
137. 160g …………………………………………………￥1830
138. 200g …………………………………………………￥2050
お好みのソースをお選びください （Choose your sauce）
139. A 自家製ステーキ醤油とメートルドテルバター 
（A: Homemade Steak Soy Sauce and Maitre d'hotel Butter）
140. B 和風大根おろし大葉風味ステーキ醤油

 （B: Japanese style Grated Radish and Perilla flavored Steak Soy Sauce）

141.  伊勢海老のコキール （ Robster Coquille）……… ￥2900
みかさ自慢の料理です。ライス＆サラダ付
 （Our speciality dish. Comes with Rice and Salad）
142.  海老、 帆立貝柱のパイ詰めロブスターソースセット

( Shrimp and Scallop stuffed in Pie with Robster Sauce)    ￥1850
人気の魚料理、オニオングラタンスープのセットでお楽しみください 
（Enjoy the Combination of Popular Fish Dish and Onion Gratin Soup）

143.  ミニッツステーキ (110g)＆シーフードのパイ詰めのセット

（ Minute Steak (110g) and Seafood stuffed in Pie ）…  ￥1830
ステーキと魚料理 両方をお楽しみください 
（Enjoy the Combination of Steak and Fish）
144.  みかさ御膳 （定食） （Mikasa Meal）……………￥1620
海老フライ、帆立貝柱フライ、カニコロッケ、ビーフの生姜
焼、白身魚の唐揚盛合せ
 （Deep-fried Prawn and Scallop. Creamy Crab Croquette and 
grilled Beed and fried White fish）
145.  野菜たっぷりのスタミナステーキ ライス付 

（ Hearty Vegetable Sustaining Steak with Rice）……… ￥1520
きのこ、緑黄野菜の入ったピリッ辛ソースで
 （Mushroom and Colorful Vegetables with Spicy Sauce）
146.  ミックス御膳 （定食） （ Mixed Meal）……………￥1420
ヒレカツ、若どりの唐揚、ビーフの生姜焼きの盛合せ
(Assorted Fillet Cutlets, Fried Chicken and Grilled Beef with Ginger）
147.  海老フライとポークの生姜焼き盛合せライス付

（Deep-fried Prawn and Grilled Pork with Ginger with Rice)    ￥980
人気の海老フライとポークの生姜焼きを盛合せました
（Assorted Popular Deep-fried Prawn and Grilled Pork with Ginger）
148.  3 品盛合せライス付 （3 different dishes with Rice)￥920
みかさ定番 カニクリームコロッケ、ハンバーグステーキ、ヒレカツの盛合せ 
（Mikasa Classic, Creamy Crab Croquette, Hamberg Steak and Fillet Cutlets）

Service Dinner
サービスディナー
お好みの料理にオードブル、スープなどの付いた人気のディ
ナーです。どうぞ、ごゆっくりお楽しみください。 
（Choose a dish and Hors d'oeuvre with Soup. Please Enjoy it）
 ・ オードブル 3 品 （3 kinds of Hors d'oeuvre）
厳選したオードブルをお楽しみください
 （Enjoy the selected Hors d'oeuvre）
・ スープ ( オニオングラタンスープ )(Soup (Onion Gratin Soup)）
・ メイン料理（下記よりお好みで） （Main Dish (Followings)）
149. サーロインステーキ （Sir loin Steak）……………￥3390
お好みの焼き具合をご指定下さい 
（Let us know how you want your Steak to be cooked）
150. 国産牛ヒレ肉ステーキ (Domestic Beef Fillet Steak)￥3960
お好みの焼き具合をご指定下さい 
（Let us know how you want your Steak to be cooked）
151. 海の幸盛合せロブスターソース煮 
（Assorted Seafood with Robster Sauce）………………￥3390
有頭車海老、帆立貝柱をパイ生地とともにお楽しみください 
（Enjoy Prawn and Scallop on Pie Dough）
152. 伊勢海老のコキール （ Lobster Coquille）……… ￥4110
大伊勢海老を自慢のコキールソースで 
各 ライス又はパン /お好みのデザート /コーヒー付 
（Rice/Bread, Dessert and Coffee）



Recommended Side Dish
おすすめサイドディッシュ
153. オニオングラタンスープ S （Onion Gratin Soup S） ￥410
154. M …………………………………………………… ￥620
155. オニオングラタンスープセット 

（Onion Gratin Soup Combo）…………………………… ￥720
 オニオングラタンスープ、パン（又はライス）、サラダ、コー
ヒーがお好みの料理に付くお得なセットです
 （Onion Gratin Soup, Bread (or Rice) Salad, Coffee with your 
chosen dish）
156. ミニビーフシチュー （Small Beef Stew）………… ￥490
自慢料理のビーフシチューを小鉢でおつまみに、又はもう一
品の料理にどうぞ
 （Our speciality Beef Stew in small Bowl for a side dish）
157. エスカルゴ　6 個 （Escargot 6pcs）………………￥1030
158. 4 個 （4pcs）………………………………………… ￥700
殻に入ったブルゴーニュ風です。薄切りフランスパンにソー
スを付けて
 （ Bourgogne styled Escargots in a Shell, The Sauce goes well 
with Baquettes）
159. 海老とサーモンのカルパッチョ

 （Shrimp and Salmon Carpaccio）……………………… ￥700
海老とスモークサーモンを生野菜と一緒に、自慢のドレッシ
ングで
 （Shrimp, Smoked Salmon and fresh vegetables with Our 
Speciality Sauce）
160. 生ハムとチーズのカルパッチョ 
（Proscuitto and Cheese Carpaccio）…………………… ￥700
塩分を控えた生ハムとナチュラルクリームチーズのカルパッチョ 
（Cut down Salted Proscuitto and Natural Cream Carpaccio）
161. 海老のふっくら揚げ （Deep-fried Soft Shrimp）… ￥700
海老の旨みを逃がさないように唐揚にしました 
（Deep-fried to makes the most of the original taste of the shrimps）
162. 若鳥の唐揚 （Fried Chicken）…………………… ￥670
. 創業以来のメニュー、秘伝の唐揚のたれで 
（Since the establishment, with our secret Sauce for the fried Chicken）

163. カニコロッケ 3 個 （Creamy Crab Croquette, 3pcs） ￥800
164. 2 個 （2pcs）………………………………………… ￥620
人気のメニュー、アッツアツをお楽しみください
 （Popular dish, Enjoy them piping hot.）

価格には消費税が含まれております。

（Tax included to all the prices）

Lunch Special Menu
サービスランチタイムメニュー

Drink ドリンク
1. 生ビール （中） （Draft Beer (Medium)）…………… ￥590
2. 生ビール （小） （Draft Beer (Small)）………………… ￥410
3. ビール （中瓶） （Beer (Bottle)）……………………… ￥560
4. ノンアルコールビール ( 小 )(Non Alcohol Beer (Small))￥500
5. 日本酒 （Sake）………………………………………… ￥510
6. 冷酒 （Cold Sake）……………………………………… ￥870
7. グラスワイン （赤、 白、 ロゼ）

 （Glass Wine (Red/White/Rose)） ……………………… ￥450
8. コーヒー （ホット又はアイス） （Coffee (Hot/Iced)） ￥390
9. 紅茶 （ホット又はアイス） （Tea (Hot/Iced)） ……… ￥390
10. オレンジジュース （Orange Juice）………………… ￥390
11. ウーロン茶 （Oolong Tea） ………………………… ￥390
12. コカ ・ コーラ （Coca Cola） ………………………… ￥390
13. ジンジャーエール （Ginger Ale）…………………… ￥390
14. カルピスウォーター （Calpis）……………………… ￥390

Wine ワイン
15. ボジョレー （仏 ・ ボジョレー地区） 中瓶 
（Beaujolais (Beaujolais, France) Medium Bottle） …… ￥1540
16. 大瓶 （Large Bottle）…………………………………￥2570
17. コートデュローヌ （仏 ・ コートデュローヌ地方） 大瓶 
（Côtes du Rhône (Côtes du Rhône, France) Large Bottle)￥2360
18. マドンナ （独 ・ ライン） 中瓶 
（Madonna (Rhein, Germany) Medium Bottle） ……… ￥1540
19. 大瓶 （Large Bottle）…………………………………￥2570
20. ミュスカデ （仏 ・ ロワール） 大瓶 
（Muscadet (Loire, France) Large Bottle）………………￥3080
21. ロゼ ・ ダンジュ （仏 ・ ロワール） 大瓶 

（Rose Dange (Loire, France) Large Bottle）……………￥2570
そのほかはワインリストをご確認ください。

（Check out a wine list for more）

Recommendationおすすめ
22. みかさ定食 （Mikasa Meal）…………………………￥1620
海老フライ、カニコロッケ、帆立貝柱のフライ、ビーフの生
姜焼き、白身魚の唐揚（ごはん、みそ汁、おしんこ付）
 （Deep-fried Prawn, Cream crab croquette, Deep-fried Scallop, 
Grilled Beef and ginger, Deep-fried White fish 
(Rice/MisoSoup/Pickles)）
23. 和風ステーキ定食 （Japanese styled Steak Meal） ￥1520
さっぱりした大根おろしと大葉の入った醤油ソースで
（ごはん、みそ汁、おしんこ付）
 （Soy Sauce based refreshing Sauce with Grated Radish and 
Perilla (Rice/Miso Soup/Pickles)）
24. 牛肉のソティ （Beef Saute）…………………………￥1010
（シメジ、カボチャなど緑黄色野菜入り、ライス付） 
（Shimeji Mushroom, Pumpkin and brightly colored Vegetables. 
Comes with Rice）
25. お楽しみ弁当 （Exciting Lunch Box）……………… ￥920
海老フライ、薄切りポークの生姜焼き、お魚など当店自慢の
お弁当です（みそ汁付） 
（Deep-fried Prawn, Grilled Thin-slice Pork with Ginger and Fish. 
Our Speciality Lunch box. Comes with Miso Soup.）

26. 海老フライとポークの盛り合わせ定食 
（Deep-fried Prawn and Pork Combinated Meal）…… ￥980
人気の海老フライとポークの生姜焼きをたっぷり（ごはん、
みそ汁、おしんこ付）
 （Popular Deep-fried Prawn and Grilled Pork with Ginger 
(Rice/Miso Soup/Pickles)）
27. 海老フライ定食 （Deep-fried Prawn Meal）……… ￥1010
高級白絞油でカラッと揚げました（ごはん、みそ汁、おしんこ付） 
（Deep-fried with Premium refined oil (Rice/Miso Soup/Pickles)）

Kid's menu お子様メニュー
28. お子様ランチ（ハンバーグ、海老フライ他）おまけ付き 
（Kid's Lunch (Hamberg Steak, Deep-fried Prawn)
 Comes with a free gift）………………………………… ￥770
小学生以下のお子様に限らせて頂きます
 （Children in Primary (Elelmentary)School or Younger）

Service Lunch サービスランチ

Set meal 定食
29. A 定食（ヒレカツ、ハンバーグ、カニコロッケ盛合せ） 
（Meal A (Fillet Cutlets, Hamberger Steak and Crab Croquette)） ￥920
30. B 定食（海老フライ、ヒレカツ、ポーク・ソティ盛合せ） 
（Meal B (Deep-fried Prawn, Fillet Cutlets and Pork Saute)）￥920
31. ハンバーグステーキ定食 ( 自慢のドミグラス・ソースで )
（Hamberg Steak Meal (Our Speciality, Demi Glace Sauce))￥1060
32. 一口ヒレカツ定食（ボリュームの 4個付け）
（One bite Fillet Cutlets Meal (Satisfying 4pcs of the cutlets))￥1200
33. ビーフの生姜焼き定食 (Grilled Beef and Ginger Meal)￥1320

Dessert デザート
（数種類ずつ用意いたしております。係りにお尋ねください） 
（(A few different kinds for each dessert, Ask for more details)）
50. アイスクリーム各種 （Iced cream）…………………  ￥390
51. シャーベット各種 （Sherbet） ……………………… ￥390
52. 特製ババロア （Special Bavarian cream）………… ￥390
53. コーヒーゼリー＆バニラ （Coffee Jelly and Vanilla） ￥490

Recommended Lunch
おすすめランチ

Special Course
スペシャルコース
 Hors d'oeuvre, Onion Gratin Soup, Bread,
Small Pan cakes, Coffee
オードブル、オニオングラタンスープ、パン、プチケーキ、コーヒー付

お好みのメインディッシュをお選びください。 
（Choose a main dish）
54. サーロインステーキ （Sir loin Steak）………………￥2140
55. シーフードパイ詰め （Seafood stuffed Pie）……… ￥1830
56. ハンバーグステーキ （Hanberg Steak）……………￥1730
57. カニコロッケ （Crab Croquette）……………………￥1730

More Lunch Not on the lunch menu

ランチメニューにないメニュー

Steak Lunch
ステーキランチ
58. サーロインステーキをお好みのソースで ライス付 

（Sir loin Steak with Rice, Choose your Sauce from A,B） ￥1200
59. A ステーキ醤油＆バター （A: Steak Soy Sauce and Butter）
60. B 和風大根おろし大葉風味ソース

（B: Japanese Grated Radish and perilla flavored Sauce）……

Combination コンビ
61. 海老フライとポークの生姜焼き盛り合わせ

 （Deep-fried Prawn and Grilled Pork with Ginger）…… ￥980
62. ごはん、 みそ汁、 おしんこ付 （Rice, Miso Soup, Pickles）

Pasta パスタ
63. きのこスパゲティーサラダ付 

（Mushroom Spaghetti with Salad）…………………… ￥870

<Ingredients/Taste>

<Notice>
Some of restaurants accept CASH ONLY
The price including or excluding TAX is depending on the restaurant
Some of restaurants require COVER CHARGE
Some of restaurants require to order at least ONE DRINK

EXPERIENCE
SUGINAMI TOKYO

協力：

Egg
Chicken Pork
Beef Fish

Seafood Vegetables
Dairy Products

Flour
Spicy

Dinner ディナー

Drink ドリンク
64. 生ビール （中） （Draft Beer (Medium)）…………… ￥590
65. 生ビール （小） （Draft Beer (Small)）……………… ￥410
66. ビール （中瓶） （Beer (Medium Bottle)）………… ￥560
67. ノンアルコールビール （小）

 （Non Alcohol Beer (Small)）…………………………… ￥500
68. 日本酒 （Sake）……………………………………… ￥510
69. 冷酒 （Cold Sake）…………………………………… ￥870
70. ウイスキー （S） （Whisky (S)）……………………… ￥390
71. （W） …………………………………………………… ￥620
72. コーヒー （ホット又はアイス） （Coffee (Hot / Iced)） ￥390
73. 紅茶 （ホット又はアイス） （Tea (Hot / Iced)） …… ￥390
74. オレンジジュース （Orange Juice）………………… ￥390
75. ウーロン茶 （Oolong Tea） ………………………… ￥390
76. コカ ・ コーラ （Coca Cola） ………………………… ￥390
77. ジンジャーエール （Ginger Ale）…………………… ￥390
78. カルピスウォーター （Calpis Water）……………… ￥390

Wine ワイン
79. グラスワイン （赤、 白、 ロゼ）

（Glass Wine (Red/White/Rose)）………………………… ￥450
80. ボジョレー （仏 ・ ボジョレー地区） 中瓶 
（Beaujolais (Beaujolais, France) Medium Bottle） …… ￥1540
81. 大瓶 （Large Bottle）…………………………………￥2570
82. コートデュローヌ （仏 ・ コートデュローヌ地方） 大瓶 
（Côtes du Rhône (Côtes du Rhône, France) Large Bottle)￥2360
83. マドンナ （独 ・ ライン） 中瓶 

（Madonna (Rhein, Germany) Medium Bottle） ……… ￥1540
84. 大瓶 （Large Bottle）…………………………………￥2570
85. ミュスカデ （仏 ・ ロワール） 大瓶

 （Muscadet (Loire, France) Large Bottle）………………￥3080
86. ロゼ ・ ダンジュ （仏 ・ ロワール） 大瓶

 （Rose Dange (Loire, France) Large Bottle）……………￥2570
そのほかはワインリストをご確認ください。
 （Check out a wine list for more）

Valuable dish お得なセット
87. オニオングラタンスープ、 ライス又はパン、 サラダ、 コーヒー付 
（Onion Gratin Soup with Rice/Bread, Salad and Coffee） ￥720
88. カップスープ （Cut Soup）…………………………… ￥310
89. ライス又はパン （Rice/Bread）……………………… ￥240
90. サラダ （Salad）……………………………………… ￥290
91. デミコーヒー （Demi Coffee） ……………………… ￥260

Cult  カルト
92. カニクリームコロッケ （Creamy Crab Croquette）… ￥800
 たっぷりのカニ肉を自慢のホワイトソースで
 （A plenty of Crab with Our speciality White sauce）
93. 海老フライ （3 本） （Deep-fried Prawns (3 pcs)）… ￥920
高級白絞油でカラッと揚げます
（Deep-fried with Premium refined oil）
94. 白身魚の唐揚げ （Deep-fried White Fish） ……… ￥840
高級メルルーサを 2種類の味付けでお楽しみください 
（Premium Merluza with two diffirent Seasonings）
95. ハンバーグステーキ （ドミグラスソース） 
（Hamberg Steak (Demi Glace Sauce)）………………… ￥800
当店は牛肉 100％。心を込めて焼き上げました 
（We cooked 100% Beef with the heart）
96. 和風ハンバーグステーキ （大根おろしソース） 

（Japanese style Hamberg Steak (Grated Radish Sauce)） ￥870
さっぱりした大根おろし大葉風味ステーキ醤油で 
（Soy Sauce based refreshing Sauce with Grated Radish and Perilla）
97. ビーフの生姜焼き （Grilled Beef with Ginger）…… ￥1130
牛サーロイン肉を、ピリッとした生姜風味ソースで
 （Grilled Sir loin Beef with Spicy ginger flavored Sauce）
98. ビーフのシチュー （Beef Stew）……………………￥1640
じっくり煮込んだ牛バラ肉を自慢のソースで 
（Simmered Beef Back Ribs with Our Speciality Sauce）
99. 伊勢海老のコキール （Lobster Coquille）…………￥2700
みかさを代表する魚料理です （Representation of Mikasa）

Kid's menu お子様メニュー
100. お子様ランチ（ハンバーグ、海老フライなど） 
（Kid's Lunch (Hamberg Steak, Deep-fried Prawn)
 Comes with a free gift）………………………………… ￥710
101. お子様ステーキ（サーロインステーキ110gライス付き） 
（Children in Primary (Elelmentary)School or Younger） ￥1130

Take out お持ち帰り
ほとんどの料理をお持ち帰りいただけます。どうぞ係りにお
申し付けください
（The most of Dishes are available for a take out. Let us know.）

Steak ステーキ
102. 国産牛ヒレ肉ステーキ 130g 
（Domestic Beef Fillet Steak 130g）………………………￥2670
103. 150g …………………………………………………￥2980
104. 200g …………………………………………………￥3800
A,B からお好みのソースをお選びください 
（Choose your Sauce）
105. A 自家製ステーキ醤油とメートルドテルバター

 （A: Homemade Steak Soy Sauce and Maitre d'hotel Butter）
106. B 和風大根おろし大葉風味ステーキ醤油 

（B: Japanese style Grated Radish and Perilla flavored Steak 
Soy Sauce） ………………………………………………………

Pasta
107. 和風きのこのスパゲティー

 （Japanese style Mushroom Spaghetti）……………… ￥790
108. スパゲティーナポリタン （Spaghetti Napolitan） ￥790
109. スパゲティーミートソース （Spaghetti Meat Sauce） ￥790
110. スペシャルナポリタン (ハンバーグ、カニクリームコロッケ添え)
（Special Napolitan (With Hamberg Steak and Creamy Crab 
Croquette） ………………………………………………￥1010
111. スペシャルミート ・ ソース

（ハンバーグ、カニクリームコロッケ添え）
 （Special Meat Sauce (Hamberg Steak and 
Creamy Crab Croquette） ………………………………￥1010

Makunouchi 幕ノ内
112. 洋食幕の内弁当 (2 人前よりご予約にて承りましたます） 
（Lunch box (Need to be reserved, from two servings)） ￥2050
牛ステーキ、白身魚、帆立貝、海老サラダ、ポーク生姜焼き他 
（Beef Steak, White Fish, Scallop, Shrimp Salad, Grilled Pork 
and Ginger）
 各種お集まりのお食事会にご好評です。会議やご自宅でのお
食事会にお届けいたします。お値段も係りとご相談ください 
（Recommended for a Dinner Party. Let us know your Budget）

Hors d'oeuvre オードブル
113. 3 種取り合わせオードブル

 （Assorted 3 kinds of Hors d'oeuvre） ………………… ￥920
114. エスカルゴブルゴーニュ風　6 個 
（Escargots a la burguignonne 6pcs） …………………￥1030
115. 4 個 （4pcs）………………………………………… ￥700
116. スモークサーモン （Smoked Salmon）…………… ￥920
117. 生ハム＆メロン （Proscuitto and Melon）……… ￥920
118. 海老のふっくら揚げ （Deep-fried Soft Shrimp）…   ￥700
119. クリームチーズ （Cream Cheese）………………… ￥620

Soup スープ
120. オニオングラタンスープ M （Onion Gratin Soup M)￥620
121. S …………………………………………………… ￥410
122. クリームコーンポタージュ （Cream Corn Potage） ￥410
123. カップスープ（コーンポタージュ） 
（Cup Soup (Corn Potage)）……………………………… ￥310
124. コンソメ（エストラゴン風味） 
（Consomme (Estragon style)）………………………… ￥510

Salad サラダ
125. 生野菜の盛合せ （Assorted Fresh Vegetables）… ￥640
126. カップサラダ （Cup Salad）………………………… ￥290
127. カニサラダ （Crab Salad）………………………… ￥900
128. シーフードサラダ （Seafood Salad）……………… ￥900

Dessert デザート
（数種類ずつ用意いたしております。係りにお尋ねください） 
（(A few different kinds for each dessert, Ask for more details)）
129. アイスクリーム各種 （Iced cream）……………… ￥390
130. シャーベット各種 （Sherbet）……………………… ￥390
131. 特製ババロア （Special Bavarian cream） ……… ￥390
132. コーヒーゼリー＆バニラ （Coffee Jelly and Vanilla） ￥490
133. ババロアサンデー （Bavarian Sandae） ………… ￥490

Full Course フルコース
134. PARIS ………………………………………………￥6170
 オードブル：本日のオードブル取り合わせ 3品
 （Hors d'oeuvre : Assorted Today's 3 Special Hors d'oeuvres）
スープ：オニオングラタンスープ （Soup: Onion Gratin Soup）
魚料理：伊勢海老のコキール （Fish Dish: Robster Coquille）
肉料理：国産牛ヒレ肉ステーキ
 （Meat Dish: Domestic Beef Fillet Steak）
サラダ、パン又はライス、お好みのデザート、コーヒー 
（Salad, Rice/Bread and a dessert and Coffee）
135. Province （Providence）……………………………￥5140
オードブル：本日のオードブル取り合わせ 3品 
（Hors d'oeuvre : Assorted Today's 3 Special Hors d'oeuvres）
スープ：オニオングラタンスープ （Soup: Onion Gratin Soup）
魚料理：有頭車海老と帆立貝柱のバルケット
（Fish Dish: Barquette of Prawn and Scallop）
肉料理：国産牛ヒレ肉ステーキ(Meat Dish: Domestic Beef Fillet Steak)
サラダ、パン又はライス、お好みのデザート、コーヒ ー
（Salad, Rice/Bread and a dessert and Coffee）

Service サービスメニュー
136. サーロインステーキ　130g　ライス サラダ付 

（Sir loin Steak 130g with Rice and Salad） ……………￥1520
137. 160g …………………………………………………￥1830
138. 200g …………………………………………………￥2050
お好みのソースをお選びください （Choose your sauce）
139. A 自家製ステーキ醤油とメートルドテルバター 
（A: Homemade Steak Soy Sauce and Maitre d'hotel Butter）
140. B 和風大根おろし大葉風味ステーキ醤油

 （B: Japanese style Grated Radish and Perilla flavored Steak Soy Sauce）

141.  伊勢海老のコキール （ Robster Coquille）……… ￥2900
みかさ自慢の料理です。ライス＆サラダ付
 （Our speciality dish. Comes with Rice and Salad）
142.  海老、 帆立貝柱のパイ詰めロブスターソースセット

( Shrimp and Scallop stuffed in Pie with Robster Sauce)    ￥1850
人気の魚料理、オニオングラタンスープのセットでお楽しみください 
（Enjoy the Combination of Popular Fish Dish and Onion Gratin Soup）

143.  ミニッツステーキ (110g)＆シーフードのパイ詰めのセット

（ Minute Steak (110g) and Seafood stuffed in Pie ）…  ￥1830
ステーキと魚料理 両方をお楽しみください 
（Enjoy the Combination of Steak and Fish）
144.  みかさ御膳 （定食） （Mikasa Meal）……………￥1620
海老フライ、帆立貝柱フライ、カニコロッケ、ビーフの生姜
焼、白身魚の唐揚盛合せ
 （Deep-fried Prawn and Scallop. Creamy Crab Croquette and 
grilled Beed and fried White fish）
145.  野菜たっぷりのスタミナステーキ ライス付 

（ Hearty Vegetable Sustaining Steak with Rice）……… ￥1520
きのこ、緑黄野菜の入ったピリッ辛ソースで
 （Mushroom and Colorful Vegetables with Spicy Sauce）
146.  ミックス御膳 （定食） （ Mixed Meal）……………￥1420
ヒレカツ、若どりの唐揚、ビーフの生姜焼きの盛合せ
(Assorted Fillet Cutlets, Fried Chicken and Grilled Beef with Ginger）
147.  海老フライとポークの生姜焼き盛合せライス付

（Deep-fried Prawn and Grilled Pork with Ginger with Rice)    ￥980
人気の海老フライとポークの生姜焼きを盛合せました
（Assorted Popular Deep-fried Prawn and Grilled Pork with Ginger）
148.  3 品盛合せライス付 （3 different dishes with Rice)￥920
みかさ定番 カニクリームコロッケ、ハンバーグステーキ、ヒレカツの盛合せ 
（Mikasa Classic, Creamy Crab Croquette, Hamberg Steak and Fillet Cutlets）

Service Dinner
サービスディナー
お好みの料理にオードブル、スープなどの付いた人気のディ
ナーです。どうぞ、ごゆっくりお楽しみください。 
（Choose a dish and Hors d'oeuvre with Soup. Please Enjoy it）
 ・ オードブル 3 品 （3 kinds of Hors d'oeuvre）
厳選したオードブルをお楽しみください
 （Enjoy the selected Hors d'oeuvre）
・ スープ ( オニオングラタンスープ )(Soup (Onion Gratin Soup)）
・ メイン料理（下記よりお好みで） （Main Dish (Followings)）
149. サーロインステーキ （Sir loin Steak）……………￥3390
お好みの焼き具合をご指定下さい 
（Let us know how you want your Steak to be cooked）
150. 国産牛ヒレ肉ステーキ (Domestic Beef Fillet Steak)￥3960
お好みの焼き具合をご指定下さい 
（Let us know how you want your Steak to be cooked）
151. 海の幸盛合せロブスターソース煮 
（Assorted Seafood with Robster Sauce）………………￥3390
有頭車海老、帆立貝柱をパイ生地とともにお楽しみください 
（Enjoy Prawn and Scallop on Pie Dough）
152. 伊勢海老のコキール （ Lobster Coquille）……… ￥4110
大伊勢海老を自慢のコキールソースで 
各 ライス又はパン /お好みのデザート /コーヒー付 
（Rice/Bread, Dessert and Coffee）

サーロインステーキ　Sir loin Steak 

海老フライとポークの生姜焼き

Deep-fried Prawn and Grilled Pork with Ginger

スペシャルミート ・ ソース ( ハンバーグ、 カニクリームコロッケ添え )

Special Meat Sauce (Hamberg Steak, Crab Cream Croquette)

Mikasa みかさ

オニオングラタンスープ　Onion Gratin Soup

エスカルゴ　６個　Escargot 6pcs


